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Pil altri 5 Sagrantino DOCG fra 2008 e passiti 2004
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Pardi Brothers: Sacrantino give a breakthrough to Umbria wine tradition Home

j:i LRSS Piace a B2 persone. D4 che i pisce prima di tuli i fuoi amici,

-

like to come back often, very nicely, in the beautiful Montefalco
(Umbria region, at the centre of Italy), an uncontamined historical land
of wine since Roman times. Think about it: it's one of the few towns where

the "."il"-ﬂ}"&!'ﬂs were inside their walls Ti'lE"," were really “wrban vineyards”™.

50, I will tell you the story of Cantina Fratelli Pardi (Pardis Brothers
Winery). It began about a century ago, in 1919, when the three Pardi

brothers (Alfredo, Francesco and Alberto) decided to produce and sell

where they were much appreciated. At that time Sagrantino was

i i
Glanluca and Albertino Fardl, with their mother Lina In

the middle died in 1943, leaving his older brothers. Later, the founders’ sons ¢

exclusively a sweet wine. Alberto, responsible for the commercial sector,

to close the winery and work in textiles sector: in 1949 the Tessitura

Pardi was founded. But the oenological tradition r

1]

mained intact and was perpetuate by Alberto’s son, Rio Pardi, who

continued to produce small quantities of Sagrantino Passito.

Since 2002 great-grandchildren Francesco, Gianluca Rio and Alberto Mario (helped by parents Agostine and Alberto), to

visited winery some time ago. In fact, very close to the historical central square of Montefalco you can find the modern Pard

brothers winery. But Pardis are also olive growers and oil producers. Pardi's vineyards extend for about 11 hectares, on the

3

rolling hills of Casale, Campolungo, Pietrauta and Lasignano, at about 240 meters above sea level, at Montefalco, called as the

“balcony of Umbria®.

50 the young Albertino Pardi tells about Sagrantino wine:
“We try to produce an elegant ond drinkable wine, trying to overcome the initial impaoct so
difficult, mointaining the typicality and character of both: grape and vintage. Nevertheless

the typicol roughness aof the Sograntino grope”.

My tasting note: Sacrantino 2014 - Montefalco Sagrantine DOCG. This “Sacranting”
red wine is really a Pardi's cru wine from 5agrantino grapes. | tasted this wine, |ast
month, during “Anteprima Sagrantino 2014”. Bright garnet red colour in the glass.

Flavour is

nfused by healing herbs, violet flowers, balsamic notes, sweet tobacco, dark

chocolate, pepper and a pinch of underwood. Taste a bit opulent, but fine, with well-
palanced alcohol, soft and silky tannins. A harmonious, intense, elegant wine. Really

Excellent.

Some technical data. 100

antino grapes. Harvest in October. Wine-making.

Fermentation on skins for 8-9 days. Alcoholic and malolactic fermentation in stoinless steel

tanks. Ageing in be stainfess steel tanks for S-12 months.

Refease four years after the harvest. Produced 2.074 bottles.

Wine matching with red meats, roasts, duck and wine-braised meats and aged

Retail price: € 35 - § 43. My rating 94/100

03/2018 - http://www.thewinereporter.it/pardi-brothers-sacrantino-give-a-breakthrough-to-umbria-wine-tradition/
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Fratelli Pardi (®Pparesum [1apam)

Hcropus sunogensueckoro xoamicTea Fratelli Pardi mavamace 8 1919 rogy, xorga tpe Gpata Amsdpeno,
Ppanuecko ¥ Ans0epTo OCHOBATH BHHOJENRHED Hemanexo oT MorTedamxo. B To BpeMa OHM HCOONL30BATH
COGCTBEHHEIH 1 TOKYIHOK BHHOTPAJA H NPOMIBOMMIM GEThIE M KPACHEIE BHHA, IPH 3TOM OCO3HABAA NMOTEHLMAT
copra carpaTiHo. B 1925 rogy Ba BeIcTaBke yMOPHMUCKEX BHH M OIMBKOBRIX Macel Sagrantino ot OpaTees
Tlapmu Grino yoocToeHo cepe0pARON Meall B KaTETOPHH KPACHEIX BHH.
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Fratelli Pardi
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B nocneyromge rofbl MHOrOE HIMEHHTIOCH - CMEHHTIOCE HeCKOIBRO MOKomeH:H, cembs [Tapn coxkycHpoBanach
Hi TEKCTHIEHOM MPOMIBOACTES, BHHOMSILHA nepeexana Omoxe K ropony Modredaneko, HO BHHA AETamH
MCKIHMHTENBHD 1715 cebA 1 1718 Opy3ei.

T & 2002 rogy ObLTO MPHHATO pellleHHe OTPeCTABPHPOBATE CTAPYH) BHHOJENLHKY H BRIIYCKATE BMHA Ha
TPOIAKY, OCTABAACE B PAMKAX PEMECITEHHBIX MPOMIBOIHTENSH.

I'nasuas ymma ropoga MoHTedankKo CIYCKASTCA BHHZ OT UEHTPATEHON MIOUIATN, BRIOEraA 3a KAMEHHYH CTEHY,
OHA E7AeT KPYTOM NOBOPOT W NPHBOHUT K BHHOAENEHE ¢ Donbmoi Bemeckoi Fratelli Pardi.

Frarelli Pardi
MaccHBHRIH CTOI 3aHHMAeT ﬁﬂ.’IBI.II}’IU HACTE NPOCTRAHCTEA OECYCTAUHOHHODD 3414, B APYTHX NOMEIIEHHAX

TOPAYTCA HAHRL M3 HEPXKABEHOIIEH cTAM, dpaHmy3ckue Gappuky, Sonbmme GO0MKM W3 crapoHcKoro gyba. 3a
[IOMOM HAXOIHTCH HHBONMHCHBIT BHHOIPAIHHMK, POBHEIMH PANAMH cOeras ¢ XOIMA.
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Bunoezpadnuxcu Fratelli Pardi

Beero xossmiicreo Fratelli Pardi snageer Heckombkiwu yuacTKamd, ofmeli miomapeie 11 ra. Bee omm
PACMOI0KEHEI B KOMMYHE MOHTe(ATEKD, HO OTIHYAKTCA IOHBEHHEIM COCTABOM H SKCMO3HIMEN.

ns «xpronmoro» Sagrantino di Montefalco Sacrantino ucnomw3yroT BuHOrpag ¢ mysmuero yeacTka Pletrauta,
KOTOpsOi GoraT KamHAMHM H [IHHOH. ¥pOMAaiHOCTE HH3Kad, He npeseimaer 30 uenTpom/ra. COop BuHOTpaga
MPOUCXOIMT B OKTAGPE H OCYIUECTBIAETCR Bpy:HyH. Mauepamss amurca B-9 nHeil, dhepMeHTAUMID TPOBOIAT B
udHAX M3 HepKaperolled cTamu. Brmepsupaior B Gonblmoi crapol Ootke B Teuenwe |8 mecsies, 3aTem B
CTATEHEIX eMKOCTAX elle 9-12 Mecanes, a notoM 18 Mecsies B Gy TRIIKAX.

Cmapan Gymbiika Sacrantine om Fratelli Pardi

Haspanue Sacrantin NEPEHOCHT B CTapble BPEMEHa, KOrja KpacHele BnHA M3 MonTedarsko cumramick
«CBATBIMH», T.€. «SACTO» H HCIIOEIOBATHCE BO BPEMA LEPKOBHOH MECCEL

Sagrantino di Montefalco Sacrantino DOCG 2014 menpo #enMTCH HACKIIEHHBIMH APOMATAMM, CpEIH
KOTOPBIX NpasaT 0anoM TEPIIKHE ATOMLL, METKOBHIA H 3EMIAHHKA, YBEPEHHON TPYIMOI NOIIEPHKKH BRICTYIAT
MATA, CIEMHH | Takpuia. Buxo rayBoKoe ¥ CTPYKTYPHOE, SMETAaHTHOS H TAHHHHOE.

WAy -wzmémw.m{.

Sagrantine di Montefalco Sacrantino DOCG 2014 Fratelli Pardi



Basoeoe Sagrantino di Montefaleo DOCG 2014 noxoxe Ha CBOEro cTapilero Gpara, TOMEKO B ADOMATHEE
cheprxaHHee, MeHee penkedHoe, a QpPYKTOBO-ArOIHOE HAYAIO 3ABYATHPOBAHO JIEMECTKAMH PO3 H CYXHX LIBETOB.
Ha ero npou3BofcTEO HMOET BHHOTPAN ¢ PAa3HEIX YMACTKOB, BbepxuearoT 90% B Oombunix Oouxax n 10% B
Dappukax. Sagrantino di Montefalco DOCG moxHO Ha3BaTe caMbIM YonelUHeM BuHOM oT Fratelli Pardi, mo
Kpaiiaeii mepe, BuHTaxH 2012 1 2013 6bimH oTMeveHsl «TpeMa Gokanamies oT Gambero Rosso.

W3 xpaceex BuH Taixe eeinyckawmT Montefalco Rosso v Sagrantinoe di Montefalco Passito, koropsii
TpamHiMoEHe MHan Ha [acxy.

i Ritirala in punto venditao
|

ricevilacomodamente a casa

i,

M3 fenbix cambiM HHTepecHbM BapuanToM #BIReTcs Trebbiano Spoletino Spoleto DOC, mpouzeenennoe 13
100% TpedibgHO CIONETHHO, KOTOPEI HALIBAKIT CAMbIM MHOTDODELIAKIIMM ¥ NEPCOSKTHEHEIM DebM COPTOM
YmOpuu. BHHO BRIIEp#MBAIOT TONBKO B HEWTPATLHBIX eMEOCTHEX M OyTHUIKE, HO OHO NOTYYAETCH OKPYTILIM,
TEMTEHEM B KpeM03HEM. C 30eraHTHEIMM apoMaTaM# OembIX MEPCHKOB, LBETOB, LWTPYCOB M MHHEDATEHEIM
CTEPAHEM.

TpetfraH0 COOTETHHD NOTXOIUT AT8 JHTENEHOTD XPAHEHHS H YIVIIASTCH C BO3PACTOM.
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Food and Wine Travel Guide in Italy & Europe by Apron and Sneakers

Cantina Fratelli
Pardi in
Montefalco
(Umbria), Italy

Pardi is 2 name that you will encounter often as you walk around the town of Montefalco.

You see, the Pardi family specializes in two areas: weaving and wine making.

During those times, the grape production  The family, with deep roots
in Montefalco started with
wine making in 1919 when

the three Pardi brothers,
Alfredo, Francesco and
Alberto, established the
Cantina Fratelli Pardi.

partly belonged to the family while most

were procured from local landown

s o

produce their red and white wine,

which was made

including the Sagrantin
only as Passito in Montefalco. The wines
were sold all over the region of Umbria
and outside the region to some other

important buyers like the Vatican.

CANTINA FRATELLI PARDI
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ntina Fratelli Pardi

grantino grapes are air-dried
in naturally ventilated rooms
for 2 -3 months to make the
rrantino Passito DOCG.

Montefalco S

The year 1925 gave the
brothers a big reward
when they won the silver
medal for table red wines
given by the Ministry of
National Economy.

Sadly, in 1943, the youngest, Alberto, died

while the two other brothers were getting

old. In 1949, their sons decided to close tk

winery and establish a new business, the

weaving mill Tessitura Pardi which

became a big success, even internationally,

until the present times.

06/2018 - https://thechosentable.com/2018/04/04/cantina-fratelli-pardi-in-montefalco-umbria-italy/

In 2002, the great-grandchildren of the founding brothers, Francesco, Gianluca Rio, and
Alberto Mario decided to restore the old winery. Driven by the will of the Pardi family to
revive what has been in their family tradition for almost a century, the winery continues to

make excellent wines with the enthusiasm of the men of the family's fourth generation.

At present, Cantina Fratelli Pardi produces red and white wines and extra virgin olive oil in
their 11-hectare land where 1.2 hectares are cru in the hills of Pietrauta, Casale,
Campelungo, and Lasignano, all in the heart of Montefalco. In their vineyards, they cultivate

1tochthonous gra

Sagrantino, the red a pe Montefalco, as well as Sangiovese, Cabernet

Sauvignon and Merlot for the red varieties. For the white varieties, they have Grechetro,
Chardonnay, and Trebbiano Spoletino. Their wines are mainly distributed in Umbria while

some are sent to different regions of Italy.

During my visit to the winery, that was conducted by Alberto Pardi, I tried seven of their
wines along with a full lunch prepared by his wife who is also a chef. The dishes during
lunch permitted the wines te open up in harmony with the food which is the best way to
understand the wines. [ have a weakness for good Sagrantine and [ appreciated Pardi's
Sacrantino, aged between 4 — 5 years, with its nice smoothness, soft medium tannins and

complexities to the nose and palate.



The white wine labels are:

Colli Martani Grechetto 2016: fermented for 20 days in stainless steel tanks then aged in the
bottle for 3 months. Rich straw yellow with golden highlights, and important floral and fruit
notes.

Spoleto Trebbiano Spoletino 2016: fermented for 2o days in stainless steel tanks then aged

1

in the bottle for 3 months. Straw yellow with greenish highlights, sapid, crispy and fr
which indicates white flowers and fruits to the nose and palate, a pleasant and easy white
wine to drink.

Spoletino Trebbiano Spoletino 2e15: aged for two years then a few more months in the
bottle. Rich straw yellow in color, sapid and fresh, rounder in the mouth, than the previous

I'rebbiano Spoletino giving a sensation of creaminess.

CANTINA FRATELLI PARDI
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The red wine labels are:

Montefalco Rosso DOC zo1s (Sangiovese 70%, Sagrantino 15%, Merlot e Cabernet 15%):

fermented with the skin for 10 days, aged in large oak barrels for 12 months, stainless steel

for 6 months, and 4 months in bottle. Transparent ruby red in color with medium structure,
tannic with nuances of amarena cherries and dark fruits.

Montefalco Sagrantino DOCG 2013: fermented with the skin for 2 d. aged in large cak

barrels for 18 months, stainless steel for 9 — 12 months, and ¢ — 8 months in bottle. Intense
ruby red in color, consistent, tannic, complexities in the nose and the palare with
pronounced smokiness and tabacco.

Sacrantino Montefalco Sagrantine DOCG 2012: fermented with the skin for 8 - 9 days, aged
in large oak barrels for 18 months, stainless steel for 9 - 12 months, and 18 months in bottle.
Garnet red in color, consistent, smooth tannins with complex to the nose and palate with
nuances of mature dark fruits and confiture, spices, and herbs.

Montefalco Sagrantino Passito DOCG zo11: air-dried naturally for 2 months, fermented

with the skin for 10 — 16 days, aged in barrique for 18 months, stainless steel for 12 months,

stency with just the
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believe in our tervitory, in its wine culture and tradition and we want to communicafe this fo the world

— Alberto Mario Pardi

through a bottle of win
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Cantina Fratelli Pardi

Via Giovanni Pascoli, 79

06036 Montefalco (PG), Italy

Tel/Fax: +39 0742379023

Email: info@cantinapardi.ic

Website: htp://www.cantinapardi.it/en/
Facebook



Cantina Fratelli Pardi 2011 Passito Cantina Fratelli Pardi 2012 Sacrantino

(Montefalco Sagrantino) (Montefalco Sagrantino)
93
Pz r\?'.rs POINTS

Cellar Selection

Made from dried Sagrantino grapes, this opens with blueberry, vanilla and This wine's ripe black-skinned berry, underbrush, graphite and balsamic

nutmeg scents that carry over to the palate, along with coffee notes. notes unfold in the glass. The brawny, powerful palate delivers ripe

Chewy tannins provide support while a cinnamon flavor closes the finish. blackberry, licorice, black pepper and clove flavors. It's well balanced, with

assertive but refined tannins. Drink 2021-2030.

PRICE $40, Buy Now

DESIGNATION Passito PRICE $58, Buy Now

VARIETY Sagrantino, Italian Red DESIGNATION Sacrantino

APPELLATION Montefalco Sagrantino, VARIETY Sagrantino, Italian Red

Central Italy, Italy APPELLATION Montefalco Sagrantino,

WINERY Cantina Fratelli Pardi Central Italy, Italy
WINERY Cantina Fratelli Pardi

ALCOHOL 14%

BOTTLE SIZE 375 ml ALCOHOL 14%

CATEGORY Dessert BOTTLE SIZE 750 ml

IMPORTER de Grazia Imports LLC ' CATEGORY Red

DATE PUBLISHED 7/1/2018 IMPORTER de Grazia Imports LLC

USER AVG Not rated yet [Add Your DATE PUBLISHED 7/1/2018

RATING Review USER AVG Not rated yet [Add Your
RATING Review]

KERIN O’KEEFE
! @kerinokeefe
% Jtalian Editor

KERIN O’KEEFE
@kerinokeefe

.-. | /talian Editor

Reviews wines from Italy Reviews wines from Italy

06/2018 - Wine Enthusiast
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SUCKLING

FRATELLI PARDI
MONTEFALCO SAGRANTINO
2013

Blackberries with wet-earth and
stone aromas following through to
a full body with chewy tannins. A
berry and light herbal undertone,
too. A real wine. Drink now.

07/2018 - James Sucklling

11/2018 - James Sucklling
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SUCKLING.COMY SUCKLING.COMY SUCKLING.COMY

SUCKLING SUCKLING

FRATELLI PARDI FRATELLI PARDI GRECHETTO FRATELLI PARDI TREBBIANO
MONTEFALCO 2015 COLLI MARTANI 2016 SPOLETINO SPOLETO 2016
Aromas of raspberries and hot A crisp, dry and assertively This has some nice apricot and talc
stones following through to a phenolic white that has light pastry aromas. Quite an appealing
medium body. Tight and silky notes through the peaches and balance of creaminess and oiliness
tannins and a fresh, bright finish. melon. Good punch and clarity on with discreet acidity, but it falls a
Lovely to drink now. the palate. Drink now. bit short. Drink or hold.

SUCKLING.COMY SUCKLING.COMY

90

SUCKLING.COMY

89

SUCKLING

SUCKLING

FRATELLI PARDI MONTEFALCO FRATELLI PARDI FRATELLI PARDI
SAGRANTINO 2014 MONTEFALCO SAGRANTINO MONTEFALCO 2016
Plenty of smoke and candied orange . . .
on the nose of this bold Umbrian SACRANT' NO 201 4 Alléhe big blfatchk frut eartfhlness
red, but on the palate this has The dried citrus-peel note of this is i/ln so;nle of the power Ol
seriously dry tannins that make it almost too much to take and the ontes o (Ijn 2 vEry nlcgtz
quite challenging, particularly at the tannins are slightly dominant on proportioned pac .a.ge w . >ome
finish. Drink now with salami or the front palate. Better harmony at real depth at the finish. Drink now.
other fatty foods. the finish, but it lacks some charm.

Drink now.
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Parleremo anche di come migliorare ulteriormente le cose e qui un’anteprima ve la

@ ¥ cupavin -~ BEGiorNaLE - Q fwa

vogliamo dare: la Guida Vini Winesurf, basata da sempre sul punteggio in stelle,

atfianchera a questo anche quello in centesimi, in modo da essere sempre pit chiara e
MNEWS

Da venerdi 26 a domenica
28 gennaio la riunione
lenaria di Winesurf a
ontefalco

i CARLO MACCHI, 22 gennaio 2c1am i ARG I i : WL/
I redattori di winesurf in coda per prendere le navette che li porteranno alla

riunione.

immediata, specie per il mercato estero a cui puntiamo con decisione.

Parleremo anche di nuove rubriche, di come essere sempre pitl presenti nelle
manifestazioni nazionali e internazionali.

Naturalmente le riunioni non dureranno tutto il giorno, anche perché abbiamo da
conoscere e visitare tre belle realtd umbre.

Qui saremo ospiti di tre cantine, Bocale, De Filippo e Pardi (in rigoroso ordine
alfabetico) e tra riunioni, pranzi, cene, degustazioni di Sagrantino, visite in cantina e
nelle vigne riusciremo come ogni anno a fare il punto e a programmare il futuro di
Winesurf che, dati alla mano, sembra sempre piti roseo.

Di cosa parleremo? In primo luogo di come e quanto la nuova veste, del giornale e della

guida, sia servita ad aumentare i lettori in quest'ultimo anno (oltre il 30% in pit da

Vinix Toscana aprile 2017).

Scopri come funziona I'acquisto in cordata
a San Miniato |'8 aprile.

Ed eccoci pronti per le tre giornate che nessun redattore di Winesurf si perderebbe per

riunione-di-redazione-winesurf

nulla al mondo!

. L , . . A questo proposito vi diamo un consiglio, se volete conoscerle anche voi o se avete
Le tre giornate della riunione annuale stanno per scoccare, quest’anno ambientate in

e voglia di seguirci in queste tre “giornate che sconvolsero il...colesterolo” non

perdete di vista la pagina Facebook di Winesurf.

Last but not least un ringraziamento a Riccardo Gabriele, infaticabile P.R. delle tre
cantine (e di qualche altro migliaio, che non riportiamo per motivi di spazio) che si &
speso non poco per organizzare il tutto.

Foto di repertorio di una vecchia riunione di Winesurf.

01/2018 - https://www.winesurf.it/venerdi-26-domenica-28-gennaio-la-riunione-plenaria-winesurf-montefalco/
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Vini di Montefalco, un 2017 di successi. Il gioco di squadra premia
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Un anno di importanti riconoscimenti per il Sagrantino e per I'Umbria,
candidata come Regione vinicola dellAnno’ secondo Wine Enthusiast.

di Redazione

Vini di Montefalco, un 2017 da incorniciare. Oltre ad aver festeggiato il 25esimo compleanno della
Docg Montefaleo Sagrantino, quelle appena appena trascorso € stato un anno di prestigiosi
riconoscimenti per il territorio vinicolo umbro. Una serie di successi che testimoniano la capacita

dei produttori di saper giocare in squadra.
Il Sagrantino nel mondo:

Il grande rosso ottenuto dal vitigno pid tannico al mondo
si & fatto notare da Wine Spectator, influente magazine
americano del vino, che lo ha inserito nella sua lista dei
100 migliori wini al mondo. Un’ambita classifica
internazionale alla quale Montefaleo ha avuto accesso nel
2017 con il Montefalco Sagrantino Docg Scacciadiavoli
(66esimo posto su 100) e, stando alle anticipazioni
riguardanti il 2018, con il “Coellepiano” 2011 Arnaldo
Caprai e il “Colle Grimaldesco™ 2006 Tabarrini (I'altra

menzione umbra sard il Torgiano Rosso Riserva “Vigna Montiechio® 2010 Lungarotti).

01/2018 - http://saperefood.it/vini-di-montefalco-un-2017-di-successi-il-gioco-di-squadra-premia/
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SAGRANTINO, 25 ANNI DI DOCG. IL SUCCESSO DI IERI, LE SFIDE DI OGGI

Un risultato al quale si aggiunge la candidatura dell'Umbria come “Wine Region of the Year”
secondo Wine Enthusiast, altro importante magazine statunitense. Ad eleggerla tra le possibili regioni
vinicole dell’'anno & stata — secondo Kerin ('Keefe, Italian Editor della testata — *l'autenticita
dell’esperienza garantita dal territorio umbro, che lo accomuna ad altri quatiro luoghi a grande

vocazione encturistica: Galizia (Spagna), Margaret River (Australia), Sonoma County (California) e la

Regione del Sud-Ovest della Francia®. Due successi di particolare rilievo se si considera che quello
statunitense & il mercato piiu strategico per tutti i produttori italiani di vino.

I riconoscimenti italiani:

Ma anche le guide italiane del vino hanno premiato molte etichette prodotte nella denominazione di
Montefalco. Tra queste, Vini d’Italia di Gambero Rosso, che ha premiato con 4 “Tre Bicchieri” il
Montefalco Sagrantino, e la Guida Veronelli, che ha assegnato 4 Super Tre Stelle. Anche L'Espresso ha
incluso nella sua guida I Vind d'Ttalia 2017 il Sagrantino tra 1 *Vini da conservare” e il Montefaleo Rosso
Riserva tra i "Vini da bere subito”. Riconoscimenti ai quali si aggiungono le 5 Chioeciole di Slow Wine,
le 3 Corone di Vini Buoni d'Italia, le 5 Quattro Viti di Vitae e i 7 Cingue Grappoli di Bibenda.

La lista completa dei riconoscimenti delle guide italiane:
Guida Veronelli — Super Tre Stelle

« Montefalco Sagrantino DOCG F.1li Pardi

« Montefalco Sagrantino DOCG Perticaia

» Montefalco Sagrantino DOCG Black Label Plani Arche

» Montefalco Sagrantino DOCG Colle alle Macchie Tabarrini

Gambero Rosso — Tre Bicchieri

« Montefalco Sagrantino DOCG '13 — F.lli Pardi

+ Montefalco Sagrantino DOCG Collenottolo '13 — Tenuta Bellafonte
+ Montefalco Sagrantino DOCG Collepiano 13 — Arnaldo Caprai

+ Montefalco Sagrantino DOCG Fidenzio "12 — Tudernum

Slow Wine — Chiocciole alle Cantine

» Adanti

» Antonelli San Marco
» Fattoria Colleallodole
» Paolo Bea

» Tabarrini

Vini Buoni DTtalia — Le Corone

« Arnaldo Caprai: Montefalco Sagrantino Docg 25 Anni 2013
+ Tabarrini: Mentefaleo Sagrantino Docg Campo alla Cerqua 2013
+ Tenute Lunelli — Tenuta Castelbuono: Montefalco Sagrantino Docg Carapace 2013

Vitae — Quattro Viti

» Montefalco Rosso DOC Rubium Riserva 2014 — Terre De La Custodia
» Montefalco Sagrantino DOCG 2013 — Romanelli

» Montefalco Sagrantino DOCG 25 Anni 2013 — Arnaldo Caprai

« Montefaleo Sagrantinoe DOCG Campo Alla Cergua 2013 — Tabarrini

» Montefalco Sagrantino DOCG Collenottolo 2013 — Tenuta Bellafonte

Bibenda — 5 Grappolt

« Montefalco Sagrantino DOCG Chiusa di Pannone 2010 — Antonelli San Marco
+ Montefalco Sagrantino DOCG Collepiano 2013 — Arnaldo Caprai

+ Montefalco Sagrantino DOCG 25 Anni 2013 — Arnaldo Caprai

« Montefalco Sagrantino DOCG Sacrantino 2012 — Cantina Fratelli Pardi

« Montefalco Sagrantino DOCG Campo alla Cerqua 2013 — Tabarrini

+ Montefalco Sagrantino DOCG Collenottole 2013 — Tenuta Bellafonte

+ Montefalco Sagrantino DOCG Exubera 2007 — Terre de La Custodia

L’Espresso — I Vini Dftalia 2017

» Vini da bere subito:Montefaleo Rosso DOC Riserva 2014, Antano Milziade
« Vini da conservare: Montefalco Sagrantino DOCG 2013, Bocale;
Montefalco Sagrantino DOCG Etmico 2013, Di Filippo.

“Un risultato significative per il Consorzio e per l'intera filiera vinicola di Montefaleo®, spiega il
Presidente Amilcare Pambuffetti. “*Questi riconoscimenti sono la prova e la conferma che 'amore per
I'Umbria e il lavoro di squadra, portato avanti dai produttori per rendere il Sagrantino un vitigno
amato e conosciuto a livello internazionale, ci sta portando nella direzione giusta. Oltre a essere una

grande soddisfazione, questi premi rappresentano un’autentica vittoria corale®.
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Sagrantino di Montefalco 2014:
annata difficile che ci piace

23022018 @ MNessun commento Scritto da Fabio Pracchia

ol Mi place 131

Ultimo appuntamento con le Anteprime
2018 che per quanto mi riguarda ceoincide,
ormai da gualche anno, con gli assaggi del
Montefalco Sagrantino. Una ricorrenza
graditissima data |la splendida
organizzazione, la gentilezza
dell’accoglienza e una serie di produttori
con | guali confrontarsi & stimolante e
piacevole.

L'annata di Sagrantino 2014 & stata la
protagonista degli assaggi nella Sala
Consiliare del Comune di Montefalco. Evito
di ripetere le difficolta di una vendemmia
sicuramente non facile & non solo per
questa denominazione; riporto invece il comunico stampa emanato dal Consorzio di tutela il 20
Febbraio:

L'annata 2014 del Montefalco Sagranting DOCG & da tre stelle, merito dell'oculata gestione
agronomica dei vigneti operata dai produttori del territorio. Questo & il verdetto della

commissione tecnica, per un prodotto che potrebbe riservare ancora sorprese positive in bottiglia.

MNonostante l'estate fredda e piovosa, che aveva causato non pochi grattacapi al comparto
vitivinicolo nazionale, fe 1,7 milioni di bottiglie della produzione 2014 non deluderanno le
aspettative dei mercali. La produzione totale italiana, stimata intorno ai 40 milioni di etbolitri,
aveva registrato una perdita dell’11%. | 'Umbria, invece, aveva difeso un +16% con 12,502 h 4i
Montefalco Sagrantino: "Un‘annata sfidante che si & poi rivelata pregevole, con vini morbidi,
succosi e lunghi, secondo alcuni tecnici ancora in valutazione” spiega Amilcare Pambuffetti,
Presidente del Consorzio Tutela Vini Montefalco.

Anche la vendemmia 2017 appena trascorsa si é rivelata complessa, senza dubbio una delle
annate pil calde e siccitose degli uitimi 30 anni caratterizzata dalle gelate tardive di aprile e
basse temperature (-3°C in diverse zone del territorio).

“Le annate 2014 e 2017 sone il risultato di un profendo cambiamento climatico in atto sul
pianeta, il viticoltore ha di fronte a se una sfida molto complessa - spiega I'enologo Stefano
Chioccioli — Nel prossimo futuro 'acqua sara il fattore discriminante per la viticoltura mel centro
sud Italiz e sara necessario avviare una stretta collaborazione tra agricoltura e paolitica per
avviare importanti processi di riduzione dellimpatto ambientale e salvaguardia delle riserve di
acgua”,

02/2018 - http://www.slowfood.it/slowine/sagrantino-montefalco-2014-annata-difficile-ci-piace/
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Concordo con quanto diffuso. Al miei assaggi I'annata ha evidenziato gualche limite nella qualita
del tannino che per il Sagrantino & una dei punti cruciali del proprio assetto espressivo. Di contro
invece ho riscontrato una maggiore delicatezza estrattiva, forse a causa degli stessi limiti
vendemmiali, che ha originato vini molto pid succosi rispetto al passato e una disponibilitd alla
bevibilita davvero benvenuta. Mi piace insomma guesta vendemmia.

Rimane sempre il dubbio perd che siano vini presentati troppo presto dato che molte cantine
stanno vendendo attualmente il Rosso di Montefalco 2014.

Ecco tra i 43 vini assaggiati quelli che ho preferito in questo momento. Giudizio da prendere con
le molle sia per la fase prematura di assaggio, sia perché molti campioni erano o in affinamento o
ancora in botte, e gui torna il ragicnamento di cui sopra. Non si tratta di un ordine gerarchico ma
della successione proposta dal servizio di sala.

Colle Ciocco 2014

Ha verve acida che allunga il sorso e riveste di succo un tannino fitto ma non ingombrante.
Ottima definizione del frutto.

Tenuta Bellafonte Collenottolo 2014

Gia in guesta fase evidenzia una finezza notevole. Un piccolo sbuffo di volatile (al mio palato) ne
esalta la complessita aromatica e la verticale succosa.

Romanelli 2014

Ingresso ampio seguito da un centro bocca viscoso e progressivo. Tannino di leggera
prevaricazione ma ben sostenuto da sensazioni delicatamente alcoliche ed emollienti.

Antonelli 2014

Esprime una bella materia, ampia e succosa. Frena sul tannino che incide sulla qualita tattile del
vino ma esalta una fine cessione del sapore.

Ecacciadiavoli 2014

Progressione di una certa potenza che veicola calore alcolico e aromi di frutta matura. Tale
dimensione gustativa perd & sostenuta da piacevole acidita e ottima estrazione polifenolica.

F.lli Pardi Sacrantino 2014

Vino di ottima agilitéa e brillantezza gustativa che riesce senza perdere un briciolo di carattere a
esaltare le doti maggiormentea godibili di un vine che sono freschezza e succosita.

Tabarrini Colle alle Macchie 2014

Pur concedendo gqualcosa di troppo all’esuberanza balsamica, il wvino ha una sorta di equilibrio
amplificato. La dolcezza del frutto & sostenuta da sensazioni sapide e apporto tannico, sensibile
ma di ottima qualitad. Bicchiere di gualitd e, non banale per la vedemmia, in grado di evolvere,

Nella foto gentilmente concessa dal Consorzio, | produttori aderenti.
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Anteprima Montefalco Sagrantino
DOCG : I'annata 2014 supera tutte le
aspettative

oy By Carlo Bertilaccio e Daniele Moroni
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Finiamo il nostro Tour dedicato alle Anteprime a Montefalco con la presentazione
dellannata 2014 del Sagrantino.

Unannata che ha risentito di un andamento climatico a dir poco discontinuo con
frequenti e a wvolte impreviste precipitazioni anche abbondanti e guindi una
gestione piuttosto complicata dei vigneti. Monostante cid i risultati del lavoro
svolto sia in vigna che in cantina sono stati complessivamente soddisfacenti. Anche
perché si & continuato nella direzione che ha visto unevoluzione dello stile di
vinificazione che ha reso guesto vino mediamente piu fresco e bevibile, pur
conservando le tradizionali caratteristiche del vitigno (struttura, potenza, longevita
e profumi).

INSTANT TRANSLATIOMN:
IIEEN) IDEEmE « —

CERCA MEL SITO

Type search term and press enter

SEZIOMI DEL SITO

AZIENDE [153)
COMUNICATI STAMPA [17)
CORSI {1)
DEGUSTAZIONE (75)
EVENTI [35)
EMGLISH 4]
GASTRONOMIA (47)
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LOCALL {7}
VITIGNI (45)
DL_STILLATI {7)
REGIONI (141)
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ALTO ADIGE (3)
CAMPANIA (7}
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LAZIO [13)
LIGURIA (4)
LOMBARDIA (3]
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PUGLIA [3)
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GLI ARTICOLI PIU LETTI

Vini Maturali:
un'omologazione a

contrario? Me parliamo
con Francesco Sedilesu

L'occhio di Gualtiero,
Marchesi vogliamo
ricordarlo cosi.....

wntonio di Spirito- Daniele Moreni = Carlo Bertilaccio

In particolare, come evidenziato dalle comunicazioni del Consorzio oltre che dai
nostri assaggi, l'annata 2014 ( valutata 3 stelle) presenta caratteristiche che vedono
in primo piano “profumi floreali, fruttati con note di ciliegie, prugna e erbe
officinali”, a nostro parere accompagnate da significative note balsamiche.

Prima di elencare i nostri assaggi pii interessanti, vorremmo sottolineare che,
nonostante le sopraccitate difficolta dellannata, il livello medio dei vini in
degustazione si @ rivelato al di sopra delle aspettative, evidenziando una insolita
freschezza che si accompagna a tannini meno ingombranti rispetto al passato. Il
che offre al consumatore un ving con un bougquet accattivante e di beva pil
immediata.

Data la vicinanza di punteggio, che non permette di stilare una classifica,
presenteremao lelenco dei vini preferiti nellordine in cui ci sono stati presentati i
campioni durante la degustazione.
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Campion Sagranting in degustazione

Mote : abbiamo assaggiato 43 Montefalco Sagrantino DOCG secco e 6 Sagrantino
passito 2014 e di questi la maggior parte sono sono campioni di botte o bottiglie
ancora in affinamentao.

Montefalco Sagrantino DOCG:

Benedetti&Grigi - Montefalco Sagrantino DOCG 2014 - La Gaita del Falco
Romanelli - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Tenuta Castelbuono - Montefalco Sagrantino DOCG 2014 - Carapace
Napolini - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Terre De La Custodia - Montefalco Sagranting DOCG 2014 (campione di botte)
Briziarelli - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Viticoltori Broccatelli Galli - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Fattoria Le Mura Saracene- Goretti - Montefalco Sagrantine DOCG 2014
Adanti - Montefalco Sagranting DOCG 2014 (campione di botte)
Scacciadiavoli -Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Perticaia - Montefalco Sagrantino DOCG 2014 (campione di botte)
Colpetrone Tenute del Cerro - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

F.Wli Pardi - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Tenuta Alzatura Cecchi - Montefalco Sagrantine DOCG 2014 - Tenuta
Alzatura (campicne di botte)

Fattoria Colsanto - Montefalco Sagrantine DOCG 2014 (campicne di botte)
Le Cimate - Montefalco Sagrantinge DOCG 2014

F.lli Pardi - Montefalco Sagrantino DOCG 2014 - Sacrantino

Bocale - Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Fattoria Colleallodole Milziade Antano - Montefalco Sagrantino DOCG 2014 -
Colleallodole

Tabarrini = Montefalco Sagrantino DOCG 2014 - Colle alle Macchie

Montefalco Sagrantino passito DOCG

Fattoria Colleallodole Milziade Antano - Montefalco Sagrantino passito DOCG
2014

Napolini - Montefalco Sagrantino passito DOCG 2014

Valdangius - Montefalco Sagrantino passito DOCG 2014

02/2018 - http://www.vinodabere.it/anteprima-montefalco-sagrantino-docg-lannata-2014-supera-tutte-le-aspettative/
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Vini di Montefaleo, un 2017 di successi. Il gioco di squadra premia
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Un anno di importanti riconoscimenti per il Sagrantino e per U'Umbria,
candidata come ‘Regione vinicola dell’Anno’ secondo Wine Enthusiast.

di Redazione

Vini di Montefaleo, un 2017 da incormiciare. Oltre ad aver festeggiato il 25esimo
compleanna della Docg Montefalco Sagrantino, quello appena appena trascorso & stato un
anno di prestigiosi riconoscimenti per il territorio vinicolo umbro. Una serie di

successi che testimoniano la capacita dei produttori di saper giocare in squadra.

11 Sagrantino nel mondo:

Il grande rosso ottenuto dal vitigno pid
tannico al mondo si & fatto notare da Wine
Spectator, influente magazine americano del
vino, che lo ha inserito nella sua lista dei 100
migliori vini al mondo. Un'ambita classifica
internazionale alla quale Montefaleo ha avato
accesso nel 2017 con il Montefaleo Sagrantino

Docg Seacciadiavoli (66esimo posto sn 100)

e, stando alle anticipazioni riguardanti il
2018, con il “Collepiano” 2011 Arnaldo Caprai e il *Colle Grimaldesco™ 2006 Tabarrini
('altra menzione umbra sard il Torgiano Rosso Riserva “Vigna Monticchio® 2010

Lungarotti).
SAGRANTING, 25 ANNI DI DOCG. IL SUCCESSO DI IERI, LE SFIDE DI OGGI

Un risultato al quale si aggiunge la candidatura dell'Umbria come "Wine Region of the
Year” secondo Wine Enthusiast, altro importante magazine statunitense. Ad eleggerla tra
le possibili regioni vinicole dell'anno & stata — secondo Kerin O'Keefe, Italian Editor della
testata — *1"autenticitid dell'=sperienza garantita dal territorio umbro, che lo accomuna ad
altri quattro lnoghi a grande vocazione enoturistica: Galizia (Spagna), Margaret River
(Australia), Sonoma County (California) e la Regione del Sud-Ovest della Francia®. Due
successi di particolare rilievo se si considera che gquello statunitense & il mercato pin
strategico per tutti i produttori italiani di vino.
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I riconoscimenti italiani:

Ma anche le guide italiane del vino hanno premiato molte etichette prodotte nella
denominazione di Montefaleo. Tra queste, Vini d'Italia di Gambero Rosso, che ha premiato
con 4 “Tre Bicchieri® il Montefaleo Sagrantino, e la Guida Veronelli, che ha assegnato 4
Super Tre Stelle. Anche L'Espresso ha incluso mella sua guida I Vini dTtalia 2017 il
Sagrantino tra i “Vini da conservare™ e il Montefaleo Rosso Riserva tra 1 *Vini da bere
subito”. Riconoscimenti ai quali si aggiungono le 5 Chiocciole di Slow Wine, le 3 Corone di
Vini Buoni d'Ttalia, le 5 Quattro Viti di Vitae e i 7 Cingue Grappoli di Bibenda.

La lista completa dei riconoscimenti delle guide italiane:

Guida Veronelli — Super Tre Stelle

« Montefaleo Sagrantino DOCG F1li Pardi

« Montefaleo Sagrantine DOCG Perticaia

+ Montefalco Sagrantino DOCG Black Label Plani Arche

« Montefaleo S8agrantino DOCG Colle alle Macchie Tabarrini

Gambero Rosso — Tre Bicchiert

« Montefaleo Sagrantino DOCG "13 — F.li Pardi

« Montefaleo Sagrantino DOCG Collenottolo *13 — Tenuta Bellafonte
« Montefalco Sagrantino DOCG Collepiano "13 — Arnalde Caprai

« Montefaleo Sagrantino DOCG Fidenzio 12 — Todernum

Slow Wine — Chiocetole alle Cantine

o« Adanti

« Antonelli San Marco
« Fattoria Colleallodole
« Paolo Bea

« Tabarrini
Vini Buoni DTtalia — Le Corone

« Arnaldo Caprai: Montefaleo Sagrantine Docg 25 Anni 2013
« Tabarrini: Montefaleo Sagrantino Docg Campo alla Cerqua 2015
« Tenute Lunelli — Tenuta Castelbuono: Montefaleo Sagrantino Docg Carapace 2013

02/2018 - http://saperefood.it/vini-di-montefalco-un-2017-di-successi-il-gioco-di-squadra-premia/

Vitae — Quattro Viti

« Montefaleo Rosse DOC Bubium Riserva 2014 — Terre De La Custodia
+ Montefalco Sagrantino DOCG 2013 — Romanelli

« Montefaleo Sagrantino DOCG 25 Anni 2013 — Arnaldo Caprai

« Montefaleo Sagrantino DOCG Campo Alla Cergua 2013 — Tabarrini

« Montefalco Sagrantino DOCG Collencttolo 2013 — Tenuta Bellafonte

Bibenda — 5 Grappoli

+ Montefalco Sagrantine DOCG Chiusa di Pannone 2010 — Antonelli San Marco
« Montefaleo Sagrantino DOCG Collepiano 2013 — Arnaldo Caprai

« Montefaleo Sagrantino DOCG 25 Anni 2013 — Arnaldo Caprai

« Montefalco Sagrantino DOCG Sacranting 2012 — Cantina Fratelli Pardi

« Montefaleo Sagrantino DOCG Campo alla Cergua 2013 — Tabarrini

« Montefaleo Sagrantino DOCG Collenottolo 2013 — Tenuta Bellafonte

« Montefalco Sagrantino DOCG Exubera 2007 — Terre de La Custodia

L'Espresso — I Vini DTtalia 2017

« Vini da bere subito:Montefalco Rosso DOC Riserva 2014, Antano Milziade
« Vini da conservare: Montefaleo Sagrantino DOCG 2013, Bocale;
Montefaleo Sagrantino DOCG Etnico 2013, Di Filippo.

“Un risultato significative per il Consorzio e per l'intera filiera vinicola di Montefaleo®,
spiega il Presidente Amilcare Pambuffetti, “Questi riconoscimenti sono la prova e la
conferma che 'amore per I'Umbria e il lavoro di squadra, portato avanti dai produttori per
rendere il Sagrantino un vitigno amato e conosciuto a livello internazionale, ci sta portande
nella direzione ginsta. Oltre a essere una grande soddisfazione, questi premi rappresentano

un'autentica vittoria corale”.
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Fabio Magnani

FABIO MAGNAMI SELECTIONS

MOMDO VIND F UMERIA

SAGRANTINO
MONTEFALCO,
ANTEPRIMA 2014

1/02/2018

Sagrantino di Montefalco 20-02-2018

Lo ammetto, sono di parte. || Sagrantino per me & tra i vini pid interessanti del mondo. Esagera?
Forse, ma se I'ltalia fosse Francia, lo sarebbe di sicuro.

E un vine difficile, tannicita oltre misura e tanta pazienza. Certo, pazienza, perché un Sagrantino di
Montefalco richiede tempo per presentarsi al meglio nel calice.

E un vine fascinoso, in grado di ammaliare e catturare il naso soprattutto dopo 10/15 anni di
bottiglia.

Se ben abbinato con carni rosse e cacciagione pud tranguillamente soddisfare un pranzo o una cena
dopo 7/8 anni anche se mi rendo conto che sempre di pazienza occorre armarsi. Cercate le annate
dal 2005 al 2010 e avrete sicura soddisfazione mentre, per le annate successive...attendete.

Antefatto

Ho avuto la fortuna di partecipare a tre giorni dedicati interamente al Sagrantino su invito del
Consorzio Tutela vini di Montefalco che ringrazio per l'ottima organizzazione.

Ho avuto modo di assaggiare le anteprime del 2014 del Sagrantino e della versione passita e,
come vedrete, anche altro. Non sono mancate visite in cantina ma il tempo &, come sempre, tiranno

e non ho avuto modo di visitare tutte quelle che mi sarebbero piaciute.

Montefalco & un territorio bellissimo che consiglio a chiungue ami il vino, la buona cucina e |'arte.
Passiamo velocemente alla sintesi degli assaggi presto, invece, vi racconterd meglio del territorio e
di tutte le sue sfurmature legate ai vini, ai terreni e alle esposizioni.

~
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L'annata 2014

Lannata 2014 & stata un'annata a tre stelle, di pregio secondo molto esperti e non posso che essere
d'accordo. Mel corso dell’anno non sono mancate le difficolta causate da un andamento
meteorologico non proprio dei migliori & da temperature estive un po’ sotto la media. [l "nostro”
Sagrantino, perd, ha trovato aiuto durante la fase della maturazione e durante la vendemmia dove le
temperature e l'andamento meteo, in questo frangente, favorevole ha fatto si che in cantina
arrivassero uve prevalentemente sane con buona concentrazione zuccherina e polifenoli che, anche
se un po' al di sotto della norma, erano sempre soddisfacenti e caratterizzanti del Sagrantino. Gli
assaggi fatti hanno evidenziato nasi fini, puliti € complessi con palati ricchi e, nonostante la
concentrazione, di ottima beva di la dalla proverbiale e potente concentrazione tannica del
Sagrantino.

Gli assaggi

Tutti gli assaggi sono stati compiuti con la maggiore possibile attenzione e consapevolezza di quello
che c'era nel calice.

Mon sono nuovo al Sagrantino e, come premesso, ne sono da sempre un grande
estimatore. Un ringraziamento doveroso ai sommelier di AlS Umbria, come sempre sono stati
efficienti e impeccabili nel servizio.

Di seguito gli assaggi dell'anteprima 2014, Una precisazione. Tutti i vini assaggiati si posizionano in
una scala valori tra ottimo ed eccellente e sono stati presi in considerazione nell'attuale fase di
evoluzione. | punteggi servono per dare un‘idea ai pil tecnici di voi sapendo, perd, che proprio per
I'evoluzione il vino potra cambiare. Migliorando o rimanendo di gualita invariata.

Benedetti&Grigi. pulito il naso, frutto centrato su sentori di frutta rossa dove spicca l'amarena e
laciliegia, spezie leggere. La bocca tende al morbido, il tannino evidente ma comungue gia
disponibile alla beva.

Punteggio: 87. Da bere dal 2020, Evoluzione molto positiva.

Benedetti&Grigi. Sagrantino La Gaita del Falco. Il frutto assopito. un per ora un po’ costretto e
forzato. Spezie. Ancora chiuso. Tannico. Un vino che fa pensare a un ottimo futuro.
Punteggio: ¥0. Da bere dal 2023. Evoluzione maolto positiva.

Schippa. Apertura al naso con leggere fragranze ossidative. Complessita. Mote di china e
rabarbaro, angostura. Frutta rossa. Molto tannico con tannino appena sapido. Stile tradizionale e
austero.

Punteggio: 85. Da bere a partire dal 2023. Evoluzione positiva.
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Moretti Omero. Sagrantino Vignalunga. Mote di spezie dolci e frutta rossa matura. Bocca tannica.
Punteggio: 85. Da bere a partire dal 2023. Evoluzione molto positiva.

Tenuta di Saragano. Frutta matura in confettura e fragranze ossidative. Cannella, chiodi di
garofano, tabacco e scatola da sigari. Volure al palato. tannico ma presenta gia leggerissime note
morbide. Segno di un tannino che, per quanto rigido mostra i primi segni di evoluzione.
Punteggio: 84, Evoluzione molto positiva.

Colle Ciocco. Un naso che si divide tra note di frutta morbida, spezie dolci e sfumature di foglie di
tabacco e legno di cedro. Intenso e persistente. Al naso non perde il filo. Netto il frutto al palato.
Tipica ruvidita tannica. giusta muscolosita al palato.

Punteggio: ¥0. Da bere dal 2020 in poi. Evoluzione molto positiva.

Tenuta Bellafonte. Sagrantino Collenottolo. Mote di spezie fresche tra ricordi di frutta a bacca
scura. Accento balsamico di lavanda tra ricordi di amarena, ciliegia, ribes e more. Freschezza acidae
deciso tannino.

Punteggio: 87. Evoluzione positiva. Da bere dal 2020 in poi.

Lungarotti. |l naso austero e serioso, spezie e frutta a bacca scura. Mote di affumicato piacevolie
ben distribuite che fanno pensare auna positiva evoluzione futura. Freschezza acida e tannino
ancoraverde.

Punteggio: 87. Evoluzione positiva. Da bere dal 2020 in poi.

Montioni. Frutta in confettura e note lattiche. Fragranze ossidative e spezie. Tannico e buona
freschezza.
Punteggio: 85. Evoluzione pit che positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Romanelli. Mote di caffé crudo, ciliegie, gelsi. Di corpo. tannico. In futuro acguisira ulteriore
finezza.
Punteggio: 88, Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2023 in poi.

Tenuta Castelbuono. Sagrantino Carapace. Mote di affumicato, spezie e rovere. Di corpo, di
piacevole beva, anche se contratto per via della evidente tannicita.
Punteggio: 88 Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2023 in poi.

Mapolini. Mote di erbe aromatiche, frutta rossa, tracce di confettura, ciliegia e amarena. Chiodi di
garofano e fave di cacao. Mi piace la freschezza acida a sottolineare il frutto. Tannino evidente e ben
impostato.

Punteggio: %0, Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2020 in poi.

Terre De La Custodia. |l naso faimmaginare complessita futura. Pulizia, intensita. Frutto e
spezie. Mote di affumicato sottili. Il palato evidenzia sentori di ribes e germogli di ribes tra note di
caffé e cacao. Piacevole anche la freschezza acida che mantiene vivido il frutto.

Punteggio: %0, Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2021 in poi.

Briziarelli. Apre con sentori di rose, viole, iris poi si distende su sentori di frutta rossa come ciliegia
e amarena. Poi spezie e rovere. Di buon corpo senza essere pesante. Tannico e fresco.
Punteggio: 88. Evoluzione maolto positiva. Da pere dal 2024 in poi.

Viticoltori Broccatelli Galli. Il naso un po’ sotto tono. || palato davwero tannico.
Punteggio: 85. Evoluzione positiva. Da bere dal 2026 in poi.

Fattoria Le Mura Saracene-Goretti. Tra i sentori di frutta scura e rossa si notano ricordi di
frutta a guscio e rovere. Cannella e vaniglia. Tannico e di buon corpo.
Punteggio: 88 Evoluzione positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Valdangius. Sagrantino Fortunato. [l naso in fase di evoluzione. |l palato davvero tannico come

molti altri campioni assaggiati.
Punteggio: 85. Da bere dal 2026 in poi.
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Antonelli. Tra le note di amarena, more, prugne selvatiche, ribes rossi e ciliegia si nasconde un
tratto ancora vinoso. Piacevole I'agilita al palato. Entra morbido poi mostra tutta la sua trama
tannica. Bello il frutto che fa ben pensare come si sviluppera. Tutto fa riflettere sulla finezza del
frutto e sul giusto rapporto tannicofacido.

Aspetteremo anche in guesto caso qualche anno.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 20201 poi.

Adanti. Frutta rossa, erbe aromatiche, cannella e chiodi di garofano. Il naso severo meno, invece, il
palato dove il frutto s'inserisce sulla freschezza acida prima che il tannino ne freni I'estensione.
Anche in guesto caso si dovra attendere gualche anno.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Di Filippo. Sagrantino Etnico. Foglie di alloro e origano fresco e ricordi di frutta rossa. Le spezie
ancora timide giocano sulle retrovie. Corpo, tannicita e freschezza misurata.
Punteggio: 88. Evoluzione positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Scacciadiavoli. Note di frutta fresca e un accenno alla confettura. La chiusura un po' alcolica. Bello
il corpo al palato con leggero volume e agilita di beva. Tannico ma con tannino non violento. Gioca
piti che altro su decise ruvidita. Un vino che pud essere bevuto anche subito se abbinato a piatti di
carne.

Punteggio: 89. Evoluzione positiva. Da bere dal 2020 in poi.

Perticaia. Toni

severi al naso. Spezie, anice stellato e note terrose. Al palato sapidita, freschezza misuratae
tannicita. Promette bene,

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 20201 poi.

Colpetrone- Tenute

del Cerro. Frutta matura rossa e nera. Prugne, ribes neri, amarena, more, Spezie dolci. Pienezza di
corpo che sinfrange nell'evidente tannicita che non perdana. Un vino cui serve tempo. Da tenere in
cantina. Punteggio: 93. Evoluzione molto positiva, Da bere dal 2023 in poi.

F.lli Pardi. Al naso il frutto & immediato. Un tratto ancora vinoso. Amarena, ciliegia, more, prugne,
viole, fieno greco, fiori di sambuco tra i sentori riconoscibili. Tannicita e freschezza acida. Sapidita
sottile in chiusura.

Punteggio: 86, Evoluzione positiva. Da bere dal 2025 in poi.

Tenuta Rocca di Fabbri. Maso preciso, frutta nera matura, note di spezie a ricordare il cioccolato,

il tabacco e il legno di cedro. Incenso e scorza di arancia. Una profondita che ti cattura. Di corpo,
tannico. Profondo.
Punteggio: 93. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2023 in poi.

Tenuta Alzatura Cecchi. “Sagrantino Tenuta Alzatura™ Apre con sentori di frutta scura, erbe
aromatiche, china. Tannico il palato ma tutto fa pensare a un'evoluzione pid che positiva. Serve
anche in questo caso pazienza.

Punteggio: 93. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2028 in poi.

Fattoria Colsanto. All'olfatto si nota un po' di sofferenzain fase iniziale ma nonostante questo,
promette bene sia al naso sia per la concentrazione al palato. |l frutto ancora succoso nonostante il
tannino.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2024,

Moretti Omero. |l respiro di questo vino al naso & profondo ed esprime principalmente frutta
rossa e solo dopo la parte speziata che ancora gioca sulle retrovie, Preciso. Al palato pit spezie che
frutta, note di rovere e affumicato. Tannico.

Punteggio: 89, Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2024,

Le Cimate. Il naso ancora trattenuto, timido ma fine. Sottobosco e note di frutta rossa e spezie.
Tannicita e buon corpo.
Punteggio: 90. Da bere dal 2024 in poi.
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F.lIli Pardi. Sagrantino Sacrantino. Al naso apre con freschi sentori di erbe aromatiche. Accento
appena balsamico, sottobosco leggero e frutta rossa. Frutto succoso. Tannico e piacevole freschezza
acida, anche se ancora mancano ancora tutti gli equilibri.

Punteggio: 93. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Arnalde Caprai. Sagrantino Collepiano. Ottima la disposizione di frutta e spezie al naso. Tannico.
Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2024

Di Filippo. Frutto timido, nascosto nelle retrovie. Lascia spazio a sentori speziati ricollegabili al
legno. Corpo e tannicita.
Punteggio: 85. Evoluzione positiva. Da bere dal 2025.

Bocale. Erbe aromatiche, sfalcio d'erba, frutta rossa, spezie e sotto bosco. Frutto ancora succoso,
corpo e buona profondita.
Punteggio: 88. Evoluzione positiva. Da bere dal 2022,

Arnalde Caprai Sagrantino 25 anni. Profondita speziata al naso. Frutta matura e in confettura.
Tannico potente e di buon corpo.
Punteggio: #0. Evoluzione positiva. Da bere dal 2028 in poi.

Villa Mongalli. Sagrantino della Cima. Humus, frutta sottospirito, spezie. Pienezza di corpo,
profondo, spezie e frutta in confettura. Tannino severo.
Punteggio: 91. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2027 in poi.

Rialto. Sagrantino Cipriano. Frutta nera in confettura, note dolci di spezie. marzapane e marasche
sotto spirito. Al palato frutto e tannino che, per quanto tannico, risulta gia piacevale nella sua ruvida
espressione. Un po’ tendente allamarao il finale.

Punteggio: 84, Evoluzione positiva. Da bere dal 201% in poi.

Tudernum. Sagrantino Fidenzio. Spezie dolci di vaniglia e legno di cedro si mescolano asentori di
amarena e ciliegia. Erbe aromatiche, un tratto di sottobosco. Bocca tannica determinata a non
mollarti.

Punteggio: 86. Evoluzione positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Tabarrini. Sagrantino Colle Grimaldesco. Funghi, sottobosco e frutta rossa matura. Fragranze
ossidative, cuoio. Il corpo pie

na, tanninoe che non lascia spazio a riflessioni.

Punteggio: 88. Evoluzione positiva. Da bere dal 2025,

Fattoria Colleallodole Milziade Antano. Sagrantino Colleallodole. Toni balsamici in apertura
aricordare eucalipto e menta. Agile nella beva, tannico.
Punteggio: 85. Evoluzione positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Tabarrini. Sagrantino Campo Alla Cergua. Elegante al naso con sentori di rovere, spezie e frutta
matura e in confettura. Mote di cioccolato, spezie dolci. Profondit e pulizia. Di buon corpo, sapido,
tannico e persistente.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2022 in poi.

Fattoria Colleallodole Milziade Antano. Al naso un bel frutto che ricorda amarena ciliegia,
fragole e lamponi. Mote di spezie e humus, Bocca tannica, come da copione, a frenare l'intensita del
frutto. Promette bene.

Punteggio: 89. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2024 in poi.

Tabarrini Sagrantino Colle Alle Macchie. Frutta concentrata e spezie in fase di definizione. Rovere
ed erbe aromatiche. Mote di sottobosco e cuoio fresco. Di corpo, intenso e persistente. Va da sé:
strepitosamente tannico.

Punteggio: #0. Evoluzione molto positiva. Da bere dal 2028 in poi.

Sempre nel corso della manifestazione ho avuto modo di assaggiare tutte le annate 2008 presenti.

Assaggi annata 2008

Bartoloni. Cuoio, sfumature di canfora tra ricordi di fiori essiccati e frutta disidratata, confetturae
note affumicate. Tannico. Leggera sapidita.
Punteggio: 85. Evoluzione positiva.

Fattoria le Mura Saracene- Goretti. Odori gelsi, frutta rossa in confettura e pesca. Mote di
buccia di arancio affumicata. Cueio, un tratto di sottobosco e pelliccia. Di corpo, freschezzae
piacevole beva. |l tannino irrigidisce il palato sul finale.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva.

Perticaia. Mote balsamiche, appena canforate traricordi di frutta disidratata. Erbe aromatiche,
cunio, sottobosco e sfumature di funghi. Corpo, tannino eltre ogni misura. Un vino che avrebbe
bisogno di altri cingue anni come minimo.

Punteggio: 89. Evoluzione positiva.

Antonelli. Mote di confettura e spezie dolci. Tannino che non lascia spazio a riflessioni. Si sente che
ha tutte le carte in regola per essere pid di quello che mostra, ma serve ancora tempo. Sarebbe da
riassaggiare tra cinque anni.

Punteggio: 88. Evoluzione positiva.

Tenuta Bellafonte. Profondo il naso, spezie e frutta nera sottospirito e in confettura. Note di
cioccolato e caffé. Cannella e sottobosco. Erbe aromatiche con sfumature di ciliegia e buccia di
arancia. Freschezza e tannicita "no limits™.

Punteggio: 93. Evoluzione malto positiva. Sarebbe da riassaggiare tra sei anni.

Tenuta Alzatura Cecchi. Sagrantinoe Unodiundici. Profondita al naso. Apre con bei sentori di
caffé tostato e frutta in confettura. Erbe aromatiche, sottobosco e spezie dolci. Bocca di corpo,
fresca con la caratteristica tannicita di un Sagrantino. Lo potete bere anche tra dieci anni.
Punteggio: 95. Evoluzione molto positiva.

F.li. Pardi. Cuoio, sottobosco, funghi. Frutta rossa disidratata. Origano essiccato. Palato di
piacevole freschezza acida, tannico.
Punteggio:: 85. Evoluzione positiva.

Colpetrone - Tenute del Cerro. Sagrantine Sacer. Note di angostura e china. Erbe aromatiche
e pesca e frutta rossa disidratata, Sfumature vanigliate, Fine. Di corpo piacevole di la dalla trama
tannica, sempre potente come da copione,

Punteggio: 90. Evoluzione positiva.

Briziarelli. Sagrantino Vitruvio. Il naso profondo con note che variano dalla frutta matura e in
confettura a quella sottospirito. Cacao, caffé ed erbe aromatiche tra sfumature di terriccio e funghi.
Un tratto a ricordare il tartufo. Tannico.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva.

Terre De La Custodia. Sagrantino Exubera. |l naso fine apre con sentori di fiori essiccati, poi si
distende su toni di frutta disidrata rossa e a pasta gialla. Frutta rossa in confettura, un tratto
liguoroso e note pietrose. Anche in guesto caso un tannino che non lascia spazio a riflessioni ma che
non nasconde la finezza e le qualita di questo vino.

Punteggio: 93. Un altro vino da rimandare tra qualche anno. Evoluzione molto positiva.

Adanti. Sottobosco, frutta e fiori essiccati, funghi e spezie. Una nota di scorza di arancio affumicata
al palato e tanto tannino.
Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva.

Moretti Omero. Il naso & melto centrato sui sentori del sottobosco, disidratazioni fruttate e
cuoio. Tannico, di corpo.
Punteggio: 88. Evoluzione positiva.
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Fongoli. Cioccolato e ciliegie sotto spirito. Frutta scura sottospirito. Mote di frutta passita,
confettura e vaniglia. Sottobosco. Al palato riporta guanto sentito al naso insieme all immancabile
tannino.

Punteggio: 88. Evoluzione positiva.

Lungarotti. Al naso complessita. Dalla frutta ai fiori disidratati e alla scorza di agrumi, dalle spezie
a piacevoli sentori affumicati, dalle erbe aromatiche ai sentori di cucio e sottobosco. Un naso molto
piacevole e avvincente. Il palato succoso, con un finale di erbe aromatiche e agrumi. Tannino ruvido
e infiltrante.

Punteggio: 95. Evoluzione molto positiva.

Bocale. Una nota di tartufo in divenire tra funghi e frutta in confettura. Sottobosco e spezie. Palato
severissimo.

Punteggio: 864. Evoluzione positiva.

Fattoria Colsanto. Maso pulito intenso e persistente. Fine e complesso. Agrumi in chiusura.
Palato scalpitante e tannico.
Punteggio: ?0. Evoluzione positiva.

Romanelli. Un po’ sotto tono tra sentori di sottobosco, humus, spezie e funghi. Frutta fiori
essiccati. Bocca che rispecchiail naso.
Punteggio: 85. Evoluzione positiva.

Tenuta Castelbuono. Mote fresche di frutta matura e in confettura con sentori pid evoluti che
variano dalle spezie ai funghi, dal sottobosco al legno di cedro. Al palato il frutto conserva un tratto
ancora succosoe. Tannico.

Punteggio: 93. Evoluzione maolto positiva.

Scacciadiavoli. Sottobosco, frutta rossa disidratata, cuoio e pellame. Funghi e spezie. Di corpo,
fine & molto piacevole tannino permettendo.
Punteggio: ?0. Evoluzione molto positiva.

Arnaldo Caprai. Sagrantino Collepiano. Erbe aromatiche in apertura con sentori di origano
essiccato tra fiori e frutta disidratata. Sottobosco e pellame anche in questo caso. Un leggero guizzo
di ciliegia e amarena fresca matura. “Ultra tannico”™ ma davvero buono.

Punteggio: ?0. Evoluzione positiva.

Di Filippo. Frutta scura matura e in confettura con sentori che lo legano alla evoluzione.
Sottobosco, cunio, funghi e spezie sul finale. Freschezza acida e tanto tannino.
Punteggio: ?0. Evoluzione molto positiva.

Fattoria Colleallodole Milziade Antamo. Maso fine proiettato su sentori legati all'evoluzione
con frutta fresca in sottofondo. Molto affascinante.
Punteggio: 90. Evoluzione positiva.

Arnaldo Caprai. Sagrantino 25 anni. Sigari e tabacco, frutta nera matura e in confettura con
ricordi di china e mallo di noce. Spezie e sentori legati alla rovere & al sottobosco. Bocca di corpo con
un tannino che non lascia spazio a riflessioni.

Punteggio: 90. Evoluzione molto positiva.

Villa Mongalli. Sagrantino della Cima. Mote liquorose, cacao e spezie dolci. Frutta in confettura e
matura. Succoso il palato e ricco di sfumature retro olfattive.
Punteggio: #5. Evoluzione molto positiva.

Tabarrini. Campo alla Cerqua. Un po' sotto tono il naso ma piacevole nei sentori di sottobosco e
frutta rossa disidratata. Spezie, erbe aromatiche e pellame. La bocca recupera e completa
I'espressione con ricordi di scorza di arancio affumicata e spezie.

Punteggio: 88. Evoluzione positiva.
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Un altro vino meravighoso prodotto in quer di Montetalco e 1l passito, sSempre ottenuto da uve
Sagrantino, una piccola perla spesso fraintesa dagli esperti, soprattutto stranieri, che non sono
abituati a trovarsi di fronte a un vino rosso, tannico, acido e allo stesso tempo dolce che pud essere
abbinato anche alle carni come I'agnello.

Montefalco Sagrantino Passito DOCG 2014

Terre De La Custodia Sagrantino Passito Melanto. Frutta nera molto concentrata e spezie a
ricordare cannella, vaniglia e chiodi di garofano. Mon manca cioccolato e sentori di composta di
frutta. Mote liqguorose in sottofondo. Palato di buon equilibrio manca un po' di freschezza acida.
Punteggio: B8

Fattoria Colleallodole Milziade Antano. Maso meno concentrato e palato appena pil fresco.

Piacevole la beva.
Punteggio: 88

F.lli Pardi. Alle note di frutta sottospirito e in confettura unisce sentori di affumicato. Incenso e
agrumi. Erbe aromatiche, spezie dolci. Ottima la beva al palato nonostante la concentrazione e il
tannino evidente che non lascia spazio a riflessioni.

Punteggio: 90

Mapolini. || naso assottigliato meno intenso e profondo. Bella la beva al palato, il frutto leggero tra
note di vaniglia e spezie.
Punteggio: 88

Valdangius. Sagrantino Passito Angelina. Il naso severo. La bocca segue. Un po’ amaro il finale.
Serve tempo.
Punteggio: 84

Colle Ciocco. Maso pieno, concentrato e avvolgente. Frutta in confettura e note liguorose con
sentori di cacao e vaniglia. Gran bella bocca.
Punteggio: %2

Di seguito invece note dedicate al Montefalco Sagrantino Passito DOCG 2008

Bartoloni Sagrantino Passito Passione. |l naso rarefatto con sentori di miele tra ricordi di frutta
rossa e spezie. Bocca succosa, freschezza acida e tannino. Fascinoso.
Punteggio: 89

Antonelli. Maso avvolgente, concentrato. Frutta matura e in confettura con note liguorose meno
evidenti che lasciano spazio a sfumature di miele. Bocca strepitosa solo contratta sul finale per la
trama tannica.

Punteggio: 91

Adanti. Al naso i sentori sono melto pid netti. Ben si nota dove inizia il frutto e finiscono le spezie.
Unisce morbidezze fruttate a rigidita improwvise di corteccia, china e note pitt amarognole. Bocca
complessa sotto ogni punto di vista. In chiusura ricorda la scorza di arancio affumicata.

Punteggio: 95.
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Anteprima Montefalco Sagrantino DOCG 2014

di Antonio Di Spirito

Dopo oltre una settimana di tutti | sangiovese che la Toscana ci ha offerto nella lunga serie di Anteprime, non
potevamo non approfittare di tre giornate di "defaticamento palatale” offerte dal Consorzio Tutela Vini
Montefalco ed assaggiare la nuova annata del Montefalco Sagrantino.

Si inizia con dei tour in cantina, dove si pud assaggiare I'intera produzione delle aziende visitate.

In guesta fase ci si pud creare una esperienza “storica” propedeutica alla degustazione tecnica dell'annata in
presentazione.

Anteprima Montefalco Sagrantino DOCG 2014 - Convegno di Apertura

Nel convegno che si & svolto nel Complesso Museale San Francesco, I'enologo Stefano Chioccioli ha
tracciato le caratteristiche pil importanti dellannata 2014.

L'estate é stata fredda e piovosa annata; la gestione agronomica dei vigneti ha, quindi, presentato notevoli
difficolta.

In compenso, 'andamento meteorologico favorevole avuto nel periodo della maturazione, continuato poi
durante il periodo di vendemmia, ha portatoe i grappoli salvati ad una perfetta maturazione con un‘ottima qualita
dell'uva, seppur con un minor grado zuccherino,

La produzione totale italiana ebbe un calo stimato intorno all’11%. L'Umbria, invece, aveva registrato un
+16%.

“"Un‘annata sfidante che si é pai rivelata pregevole, con vini morbidi, succosi e lunghi, secondo alcuni tecnici
ancora in valutazione”spiega Amilcare Pambuffetti, Presidente del Consorzio Tutela Vini Montefalco

Rivedenda i miei post degli anni precedenti, si pud parlare di “trend” qualitativo in costante ascesa.

Se poi consideriamo le grosse difficolta incontrate nel 2014 a causa dell'andamento climatico, allora si pud
affermare che i miglioramenti delle pratiche colturali e di cantina sono consolidati.

Unico neo e legato alle disposizioni del disciplinare che prevede di immettere sul mercato vini non pronti; la
maggior parte dei campioni in assaggio avevano si e no 15 giorni di affinamento di bottiglia.

Capisco che ci sarebbe un‘annata di fermo commerciale e, successivamente negli anni, un anno di “immobilizzo”
in piu che creerebbe ragioni di spazi e di recipienti; ma il tannino ne gioverebbe e cadrebbero tanti luoghi
comuni sul tannino troppo potente ed astringente del Sagrantino.

CANTINA FRATELLI PARDI 02/2018 - https://www.lucianopignataro.it/a/anteprima-montefalco-sagrantino-docg-2014/142677/
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Anteprima Montefalco Sagrantino DOCG 2014 - Banchi

| miei migliori assaggi:

Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Arnaldo Caprai -25 Anni: polvere di caffé e spezie fini

F.lli Pardi: tannino levigato e ottima speziatura

Villa Mongalli - Della Cima: gran tannino, piacevole, succoso, scorrevole
Bocale: note di carrube e sorso elegante;

Scacciadiavoli: avwolgente, speziato, elegante;

Adanti: note di carrube; scorrevole, elegante;

Benedetti&Grigi: note minerali; speziato, avwolgente, chiusura iodata;
Colle Ciocco: succoso e speziato;

Valdangius - Fortunato; succoso, saporito e speziato;

Fattoria Colsanto: floreale, scorrevole, speziato e succoso;

Colpetrone - Tenute del Cerro: note di carrube, succoso;

Anteprima Montefalce Sagrantine DOCG 2014 - Degustazione Tecnica . ) )
Antonelli: gran tannino, saporito, scorrevole;

In effetti abbiamo potuto constatare che guasi tutti i Sagrantino, eccetto qualcuno molto austero, presentano Di Filippo - Etnico: confetture di ciliegie, tannino levigato

profumi floreali, fruttati, con note di ciliegie, amarena, prugna, talvolta in confettura, accompagnate da erbe

officinali, macchia mediterranea, spezie fresche con gualche inserimento erbaceo gradevole. La lunga

permanenza in legno, si manifesta molto distinta a volte con note di foglia di noce, altre volte con note

balsamiche e mentolate. La nota alcolica & equilibrata e ben integrata all'acidita, mentre i tannini, spesso Montioni: austero, sUccoso, speziato;

bilanciati ed decisi, in qualche caso sono potenti ed un pé astringenti; mai, peré, invasivi, non monopolizzano il . o . ) Napolini: piccoli frutti in confettura, agrumatoe; tannico, speziato, persistente;
. ) ) o Fattoria Colleallodolo - Milziade Antano: profumi di cardamomo; speziato, scorrevole;

sorso; la succosita del frutto e la speziatura allentano la morsa e rendono molto piacevole e saporito il sorso.

Perticaia: profumi di carrube, tannino levigato; Anteprima Montefalco Sagrantino DOCG 2014

Moretti Omero: giustamente tannico, speziato, fresco;
Montefalco Sagrantino Passito DOCG 2014

F.lli Pardi: profuma di rosa ed amarene; ampio, awolgente, fresco, speziato, tannico;

Tenuta di Saragano: note minerali, materico, sapido;

In gualche caso, il vino sembrava “magro”, rispetto ai Sagrantino potenti, corposi e materici cui siamo abituati. E Terre de la Custodia: rosa e piccoli frutti al naso; ampio, awolgente, fresco, speziato, tannico, rabarbaro;

quella magrezza conferisce al sorso una maggiore scorrevolezza, agilita ed eleganza. Tenuta Bellafonte - Collenottolo foglia di noce; giustamente tannico, speziato;

) o ) ) ) Colle Ciocco: piccoli frutti passiti, tannico, speziato, fresco, persistente.
Ed ora passiamo agli assaggi; nella Sala Consiliare del Comune di Montefalco & stata allestita una sala Tenuta Castelbuono- -Carapace: viola, e piccoli frutti al naso; tannico, speziato, fresco;
degustazione per la stampa; sono stati serviti 43 Montefalco Sagrantino DOCG 2014 e 6 Montefalco Terre de la Custodia: profumi di carrube; tannico, speziato, fresco;

Sagrantino Passito DOCG 2014 eoltre a 25 Sagrantino e 4 Passito Vintage 2014.
Fattoria le Mura Saracene - Goretti: gran tannino, sapido, scorrevole

Tenuta Alzatura Cecchi - Tenuta Afzatura: floreale, levigato, speziato;

Tabarrini - Colle Grimaldesceo: profumi di cardamomo; speziato, scorrevole;

CANTINA FRATELLI PARDI 21
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Si & parlato tanto di un'annata, la 2014, particolarmente difficile con connotazione
purtroppo trasversale a tutto lo stivale. Ma, come spesso capita, sono gueste le
annate che riservano maggiori sorprese o che, quantomeno, fornisconao una
misura della sapienza territoriale.

E quello che @ accaduto a Montefalco dove si @ conclusa la settimana scorsa
I'Anteprima Sagrantino per la degustazione del noto rosso umbro, il prorompente
Sagrantino 2014.

CANTINA FRATELLI PARDI
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Cos’é accaduto, quindi, nel 20147 Ecco gli elementi piu rilevanti:

+ Annata piovosa, situazione che mette a dura prova innanzitutio la gestione del vigneto

« Agosto poco caldo rispetto alle medie stagionali

o |l caldo arriva, per fortuna, a Settembre supportando cosi la maturazione

¢ Cueste condizioni hanno comportaio la formazione di bucce sottili @ mosti leggermente pid
diluiti

» Lavalutazione ufficiale dell'annata & di 3 stelle (su 5).

A seguito della degustazione dei 43 Montefalco Sagrantino DOCG 2014 e 6
Montefalco Sagrantino Passito DOCG 2014 disponibili per 'occasione,
personalmente trovo che I'annata 2014 qui a Montefalco abbia regalato:

. Vini godibili:

In molti casi si sono presentati con una struttura pid contenuta del selito e (anche
per guesto) una persistenza meno importante a fronte di una grande bevibilita.

. “Omogeneita” produttiva:

con guesto non intendo assolutamente dire che ci sia “omologazione™ ma sembra
guasi che l'annata “difficile” abbia spinto | produttori nella stessa direzione, che li
abbia spinti ad un'attenzione massima (considerando che il rischio era quello di
perdere il lavoro di un intero anno} pur mantenendo le proprie differenze
stilistiche; un'attenzione che ha dato i suoi risultati. Sara interessante confrontarsi
con ciascuno di essi per verificarne l'interpretazione.

Detto questo, senza correre il rischio di cadere nell’'eccesso opposto con giudizi
eccessivamente entusiastici, cid che & importanterilevare & che un risultato di
guesta portata dimostra la crescita di un territorio che si é difeso molto meglio
rispetto ad annate simili (vedi la 2002) che portarono a risultati meno equilibrati.

02/2018 - http://www.chiaragiorleo.com/2018/02/27/anteprima-sagrantino2014-impressioni/

Ecco | miei migliori assaggi:

SECCO:

« Bartoloni “Normannia” Montefalco Sagrantino DOCG 2014

+ Colle Ciocco Montefalco Sagrantino DOCG 2014

« Tenuta Bellafonte “Collenottolo” Montefalco Sagrantino DOCG 2014
« Romanelli Montefalco Sagrantino DOCG 2014

+ MNapolini Montefalco Sagrantino DOCG 2014

¢ Antonelli Montefalco Sagrantino DOCG 2014

+ Scacciadiavoli Montefalco Sagrantino DOCG 2014

¢ Le Cimate Montefalco Sagrantino DOCG 2014

+ Di Filippo Montefalco Sagrantino DOCG 2014

+« Tudernum “Fidenzio"Montefalco Sagrantino DOCG 2014

« Tabarrini “Colle Grimaldesco” Montefalco Sagrantino DOCG 2014

« Fattoria Colleallodole Milziade Antano Montefalco Sagrantino DOCG 2014

PASSITO:

« Fratelli Pardi Montefalco Sagrantino Passito DOCG 2014
+ Colle Ciocco Montefalco Sagrantino Fassito DOCG 2014
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ANTEPRIME VINO DA TOSCANA, UMBRIA E VALPOLICELLA

A guattro anni dalla vendemmia arriva
il momento dell'assaggio del 2014 per il
Sagrantino, protagonista della Denominazione |
Montefalco. Sull'annata 2014 in Italia si € detto
gia tanto, specie in termini di difficolta dovute a
un andamento climatico complesso e difficile.
Qui la pioggia e le temperature inferiori alla
media in estate hanno reso molto difficile la
cura della vite. Mentre, grazie all'andamento
meteorologico favorevole alla maturazione, si e
riusciti ad avere una buona qualita dell'uva alla
raccolta se pur con un minor grado zuccherino.

£0 Sagrantino.

2014 v

CANTINA FRATELLI PARDI
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1l giudizio del Consorzio e stato tre stelle (su
cingue): "annata pregevole” E se si pensa agli
ultimi millesimi bisogna tornare indietro al 2002
per un‘annata peggiore (due stelle) e al 1996
sempre a tre stelle. Detto questo, l'assaggio del
vini in anteprima ha convinto di pit di quanto
ci si aspettava dalle 3 stelle: come se il difficile
andamento climatico non abbia influito sulle
caratteristiche organolettiche. Il periodo freddo
ha regalato vini sottili, molto freschi d'acidita,

di buon sapore e persistenza, giocati piu sulla
aromaticita olfattiva e sulla scorrevolezza
gustativa rispetto a struttura, gradazione alcolica
e potenza. Tutti elementi che non solo non
hanno snaturato il vigoroso Sagrantino, ma (per
ora) ne hanno esaltato bevibilita ed eleganza.

nce |'elepanza

Montefalco Sagrantino "14

Montefalco (PG) - loc. San Marco, 60 -
0742379158 - antonellisanmarco.it

Azienda importante e prestigiosa gestita a dovere da Filippo An-
tonelli. 50 ettari di vigneto in un unico corpo per una produzione
che arriva a circa 350mila unita. I1 2014 segue un po’ la linea
degli ultimi anni: uso di legni grandi, estrazioni misurate che se-
guono un lavoro in vigna fatto a regola d’arte garantiscono un
vino fine, austero, elegante e di grande beva.

il

Montefalco Sagrantino Collepiano “14

Montefalco (PG) = loc. Torre - 0742378802
arnaldocaprai.it

Se c’é un'azienda a cui si deve il prestigio e la qualita del Sagran-
tino questa é sicuramente Caprai. Merito & di Marco Caprai,
imprenditore di successo che ha creduto tanto nella vigna e nel
terroir montefalchese. Agli assaggi in anteprima il Collepiano ci
& sembrato centratissimo: dal tannine imponente ma mai scor-

butico, ha un corpo pieno e una cremosita avvolgente.
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Montefalco Sagrantino “14

Montefalece (PG) - loc. Madon lella Stella
via Fratta Alzatura - 074239 bocale. it
E lazienda della famiglia Valentini che lega il proprio nome
a quello del vino e del Sagrantino dal 2002. Siamo in un pro-
montorio a quasi 500 metri sul livello del mare ed & anche gra-
zie all'altitudine che qui si crea un terroir unico. Neanche 7.000
bottiglie prodotte di Sagrantino che regalano finezza e beva, un
sorso scorrevole, mentolato e profondo.

Montefalco Sagrantino 14
Bevagna (PG) Loe
golsanto.it - Lliven.it

Fattoria Colsanto & una realtd agricola acquisita nel 2001 dalla
famiglia Livon, noti produttori di vino in Friuli. Gli ettari vitati

Montarone 0742360412

sono 20 e comprendono, Sagrantino e altre varieta. Senza dubbio
convincente il Sagrantino 2014, dalle note di tabacco e di radici e
dal sorso fitto, lungo e molto saporito sul finale.

Montefalco Sagrantmn 14
1 ria Cantinone, 31

diavoli. it

E una della cantine storiche del Montefalchese e dell'Umbria.
Fondata nel 1884 dal Principe Ugo Boncompagni Ludovisi di
Roma, ¢ in mano alla famiglia Pambuffetti dal 1954. Il Montefal-
co Sagrantino 14 convince per complessita olfattiva e struttura
gustativa. Naso che esprime un frutto nitido e bocca equilibrata
tra freschezza, tannino e morbidezza alcolica.

efalco (PG) -

Montefalco Sagrantino Collenottolo 14
Bevagna (PG) loc. Torre del Colle

via Colle Nottolo, 2 - 0742710019
tenutabellafonte.it

Eccellente e giovane realta agricola di circa 11 ettari vitati, tra
vigne vecchie e nuovi impianti. Sostenibilita ambientale in vigna
e un lavoro in cantina ridotto al minimo garantiscono vini di fat-
tura artigiana, vero specchio del terroir da cui provengono. 6.500
bottiglie per il Collenottolo, vino ancora in botte, ma che gia da
idea di cio che sara: fine, elegante, equilibrato, lungo, profondo
e saporito.

Montefalco Sagrantino 14
Montef co (PG) - wvia G.
074237 - cantinapard
Bisogna risalire al 1919 per scoprire l'origine della cantina Pardi
e della famiglia che fondo I'azienda vitivinicola. Due i Sagrantino
prodotti, la selezione e la versione base. Durante 'anteprima ab-
biamo assaggiato quest’ultima e ci ha convinto parecchio: fresco,
ritmico, scorrevole, dall’aciditd mentolata e ben integrata.

Mumefalﬁn Sagranﬂnu 14
i > G. Lungarotti, 2

i 5

E uno dei grandi nomi del vino italiano nel mondo. Dalla Tenuta
di Montefalco (realta che puo contare su circa 20 ettari di vigna
in localita Turrita) abbiamo quattro etichette di cui un Monte-
falco Sagrantino. La 2014 esprime note fruttate cenni floreali,
una bocca asciutta, avvolgente e dal tannino che rende il sorso
vibrante, ma mai amaro.

Nlnntefalcu Sagrantmn Culle Grimaldesco "14
(PG) - fraz. Turrita

) L& arrini.com

G1ampaolo Tabarnm conduce con entusiasmo e passione una
realta che pud contare su 18 ettari vitati e su 70mila bottiglie
prodotte. Ben tre i Sagrantino prodotti, tutti secondo la logica
del vigneto. Particolarmente convincente gia da questa fase di
assoluta gioventu il Colle Grimaldesco, dai sentori di fiori secchi
e amarena e dal palato avvolgente, con la trama tannica ben so-

stenuta dal corpo voluttuoso.

Mﬂntefalcu Sagrammﬂ Earapace 14

Be a (PG) - loc. Cantalupo
VO Weiieu cio, 9 - 0972361670
tenutelunelli.it

E una delle cantine della famiglia Lunelli, noti soprattutto per l'a-
zienda spumantistica Ferrari. La cantina é un grande esempio di
architettura legata al vino, con la particolare struttura progetta-
ta da Arnaldo Pomodoro. Il primo Sagrantino risale alla vendem-
mia 2003. Ottima ci € parsa la versione 2014: profuma di ciliegia
e frutti di bosco, non manca un tocco di liquirizia e in bocca e
avvolgente, tannica, ma anche fresca e saporita.
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M ANTEPRIM

agrantmo

19 - 20 Febbraio 2018

MONTEFALCO (PG)

| chiaroscuri dell’anteprima Sagrantino 2018

BY CARLO TUCCHETT] - 13 APRILE 2078 - BERE - COMMENTS [0) -

Ultima delle anteprime di inizio anno quella del Sagrantino. Testimonia, come per I"Amarone
con cui abbiamo iniziato, che la presentazione delle nuove annate & prematura. Per capirne
fino in fondo I'essenza. Per potersi figurare il vino cosl come sard in enoteca. A dimostrarlo i
pochi vini presentati. Che usciranno fra alcuni anni. Difficile farsi un'idea aderente a quello
che sara. Non aiuta la scelta dei produttori di portare annate diverse. Che contraddice il senso
dell’anteprima. Interessante l'idea di mostrare il Sagrantino dopo dieci anni. Interessante,
perd andrebbe calibrata. Non tutte le annate e non tutti i vini si prestano alla bisogna.
Sarebbe bello invece incentivare |a vocazione storica del Sagrantino al passito. Tralasciata dai
pitl per la debole richiesta dei vini dolci da parte del mercato. Sarebbe bene ripercorrere

questa strada per mantenere la tradizione, la storia e il modo di pensare un vitigno

Questi i vini che ci sono piaciuti, a me e ad Alessandra Di Tommaso, in rigoroso ordine
alfabetico.

Sagrantino 2014
Benedetti & Grigi
Bocale

Di Filippo Etnico
Elli Pardi

Fattoria Le Mura Saracene Goretti

Maretti Omero Vignalunga
Napolini

Perticaia

Romanelli

Scacciadiavoli

Tabarrini Colle alle Macchie
Sagrantino 2008
Antonelli

Tabarrini Campo alla Cerqua
Villa Mongalli della Cima
Passito 2014

Elli Pardi

Terre de |a Custodia Melanto
Passito 2008

Adanti

Antonelli

24



@ == ¥ GUIDA VINI ~ 1E GIORNALE ~ Montefalco Sagrantino 2014: una
vendemmia da rivalutare

WVINTERESSA

Montefalco Sagrantino 2014: una

vendemmia da rivalutare

di DAMIEL THOMASES, 20 giugno 2015

L'Ttalia, in un certo senso, & il paese dei vitigni difficili. Complicati di
coltivare e altrettanto ostici di vinificare: le sorprese e i tranelli
sicuramente non mancano. Colpa, una volta, della viticoltura
quantitativa che era la norma fino ad una generazione fa, nonché delle
nozioni piuttosto primitive che vigevano sia nelle cantine che pure
negli istituti in cui si insegnava 'enologia, dove spesso Iacidita veniva
ritenuta un valore precipuo e positivo. Stranamente: nulla & pit facile
da ottenere che un'acidita elevata, basta produrre troppo e/o raccogliere
['uva troppo presto.

[> Ma le fonti di queste difficolta
sono anche genetiche: & un fatto

CARPISA

che le maggiori varieta italiane
sono intrinsecamente pit acide,
cioé con un pH piu basso, delle
loro controparti francesi e questo
sia per i vini bianchi (garganega,
verdicchio, greco, grillo rispetto

€4195 allo chardonnay, il

gewiirztraminer , il viognier e i
vari pinot) sia per i rossi (nebbiolo, sangiovese, aglianico, nerello
mascalese anziché il cabernet, il merlot, il pinot nero e il syrah). Unica
eccezione, il montepulciano, ragione per cui & stato molto “popolare” al
di fuori della costa adriatica natia, grazie anche al contributo di cit che
si potrebbe chiamare Chateau Bridgestone.

CANTINA FRATELLI PARDI
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Se si aggiunge all’acidita una tannicita sovente altrettanto evidente, che
accompagna inevitabilmente il vino in bottiglia, si capisce bene perché,
per molti appassionati di vino di qualita, anche quelli di buona cultura
vinicola con il desidero di sperimentare, di provare cose nuove e meno
conosciute, i classici vini italiani ( il Barolo e il Barbaresco, il Chianti
Classico, il Brunello di Montalcino, il Taurasi e ’Aglianico del Vulture,
I'Etna rosso )sono “ditficili” e non sempre graditi al primo impatto,
richiedono un certo lasso di tempo per abituarcisi. E forse non c’e vino
italiano che pone pil ostacoli alla comprensione del Montefalco
Sagrantino: vino di una concentrazione, intensita e potenza poco
comparabili alle altre proposte che dominano i mercati mondiali di

qualita.

La ragione & presto detta, una muscolosita e ricchezza paragonabili a
pochi altri vino al mondo, estratti secchi che possono superare i 38 gr/lt
e polifenoli totali che raggiungono addirittura 5000 mg/lt, un corredo
alcolico fra il 15,5 e il 16% vol. Corrado dal Paz, enologo e direttore
dell'azienda Podernovo (della famiglia Lunelli) a Terricciola, toscano di
adozione ma trentino di origine, scherzava che all’azienda Castelbono
a Montefalco, sempre della famiglia, il sagrantino aveva il doppio dei
polifenoli di un rosso trentino. Domare questa superabbondanza di roba
non @ semplice, non & un caso se in passato ci volessero quantita
importanti di zucchero residuo per attutire 'impatto al palato di questi
vini. E ora si richiede anche una viticoltura e enologia di prim’ordine,
cosa che ovviamente non esisteva fino agli anni Novanta. Ma orac’é e
come: dopo il contributo iniziale di Attilio Pagli e Alberto Antonini,
sono arrivati, quasi in processione, una squadra di altri grandi nomi (in
preciso ordine alfabetico, non € una graduatoria: Goffredo Agostini,
Stefano Chioccioli, Riccardo Cotarella, Luca D'Attoma, Emiliano Falsini,
Vittorio Fiore, Lorenzo Landi, Mario Ronco). Un vero e proprio Gotha
delle conoscenze vitivinicole nazionale.

06/2018 - https://www.winesurf.it/montefalco-sagrantino-2014-una-vendemmia-da-rivalutare/

Nonostante la nomea - totalmente erronea e ingiusta - di vino sempre
duro e ruvido appioppata all’inizio, la zona ha fatto passi da giganti
negli ultimi decenni: gli ettari sono passati dai 66 nel 1992 ai 760
attuali e le produzioni sono arrivate, di fronte alle 800.00 bottiglie del
2013, addirittura ai 2,5 milioni potenziali dell’annata 2015, benché paia
meno generosa l'annata 2016. Indicazioni che i mercati hanno
finalmente cominciato a capire questo vino, tosto sicuramente ma
indubbiamente avvicinabile per coloro disposti ad accettarlo per quello
che & : dopo tutto non stiamo parlandoe di un Beaujolais Nouveau o di
una bevanda da tracannare. Ci vuole cultura e curiosita,
I'apprezzamento del diverso e del complesso, la voglia di andare oltre le
solite proposte. I produttori hanno beneficiato, e molto, del lavoro di un
consorzio attivo e energico che, giustamente, fa molta promozione, ben
conscio del fatto che un vino di questo tipo deve essere portato al
pubblico.

A mio avviso la denominazione e il vino potrebbe trarre grande profitto
da un “secondo” vino come il Rosso di Montalcino o il Langhe
Nebbiolo, ( il Montefalco Rosso ha, per disciplinare, una percentuale
molto bassa di sagrantino n.d.r.) le produzioni piti “semplici”, se
vogliamo, di zone di incontestabile importanza, vino perd di una grande
bevibilita che metterebbe in evidenza la bonta della varieta di origine e
dimostrerebbe chiaramente che & in grado di dare non solo vini
imponenti ma anche molto gradevoli. Gli enologi che ho interpellato
mi dicono che una proposta di questo tipo, realizzata con tecniche
diverse, fermentazioni pit brevi e meno estrattive a temperature pit
basse, sarebbe certamente possibile e gioverebbe molto alla zona. Un
siffatto vino, commercializzabile pil giovane, pit immediato e prodotto
pure con uve un po'meno ricche e mature potrebbe convincere molti
clienti e consumatori che il vitigno &, come ormai pare certo, uno di
quelli importanti del paese.

Sagrantino
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Tutte riflessioni ispirate dall’Anteprima Sagrantino di fine febbraio, in
cui si presentava I'annata 2014 della DOCG. Evento che é stato una
graditissima sorpresa per gquanto riguarda non solo il livello delle
bottiglie in degustazione ma anche la loro bevibilita, soprattutto se si
pensa alla fama (forse meglio "nomea” che purtroppo & gia stata
applicata = molto ingiustamente a mio avviso - al 2014).

Un'annata chiaramente complicata e difficile, ma che non meritava le
bastonate che ha subito ricevuto dalla stampa specializzata.

Non era per nulla una vendemmia disastrosa: le condizioni
meteorologiche non erano come quelle del 1992 e 2002, certo le
precipitazioni erano in molti casi decisamente abbondanti , ma spesso
concentrate in fasi in cui non hanno arrecato danni irreversibili alla
raccolta. E da meta settembre in poi molte zone del paese hanno vissuto
un periodo assolato e senza piogge, che ha permesso ai viticoltori
coraggiosi di attendere, di rimandare la vendemmia ad ottobre
inoltrato.

E poiché le maggiori varietd rosse italiane - nebbiolo, sangiovese,
montepulciano, aglianico, nerello mascalese - nonché molti vitigni
bianchi - garganega,verdicchio, greco - sono tutte tardive, i risultati
sono in diversi casi di un sorprendente livello. Parlo dei vini gia
assaggiati come il Chianti Classico, il Vino Nobile di Montepulciano,
qualche montepulciano o delle Marche o dell’Abruzzo, alcuni Aglianico
Campi Taurasini e via dicendo, che smentiscono incontestabilmente le
voci dei catastrofisti che hanno gia parlato troppo. Cosa da ricordare
bene poiché il 2014 di alcuni dei vini piu prestigiosi del paese - il
Barolo, il Taurasi, le Riserve e selezioni del Chianti Classico - stanno
uscendo adesso e il Brunello di Montalcino 2014 non uscira fino
all’anno prossimo.

Ho ricevuto da Marco Caprai e dall’agronomo aziendale Mattia
dell'Orto, che ringrazio, dati meteorologici che mi confortano di
quanto sopra. Eccovi alcuni grafici molto interessanti.
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Come si vede chiaramente, i millimetri caduti nel 2014 non sono stati
per niente irregolari rispetto alla media del periodo 1996-2014: siamo
leggermente al di sopra degli 800, cifra sicuramente non sconvolgente.
E, per fare un confronto, al di sotto di annate come il 1998, 2005, 2006,
2009, 2010, e persino il piuttosto piovoso 2013, tutti millesimi
comunemente ritenuti positivi nel passato in base ai vini assaggiati e
valutati.

E’ evidente che conta non solo la quantita delle precipitazioni ma la
loro distribuzioni durante l'anno, anzi questo dato ha un’ importanza
maggiore. Le piogge invernali sono utili per assicurare buone riserve nel
suolo, ma quelle pesanti in settembre e ottobre sono ovviamente molto
pitl dannose. Nel caso del 2014, come si vede dal grafico sotto, la
distribuzione delle piogge éstata molto positiva. [ quattro mesi pit
piovosi del 2014 — gennaio, febbraio, maggio e luglio - si sono verificati,
ad eccezione di questultimo, relativamente presto nel ciclo vegetativo
e persino 1 132 millimetri di luglio sono caduti due mesi e mezzo prima
di una vendemmia che pud durare - e non si tratta di un fenomeno
abnorme - fino a meta ottobre.

Prec.
nov dic gennfebb marzapr mag giug lug ago setteotto TOT.

minu.

2010 81 81 168 95 48 69 103 51 36 37 69 82 919
2011 286 61 38 38 111 20 57 40 99 0 25 14 789

2012 44 16 8 9 1 68 67 12 56 48 59 137 524
2013 248 7o 85 107 196 55 144 125 26 27 70 136 129
2014 151 16 107 106 25 80 101 59 132 18 32 8§ 835
Med 115 76 55 55 61 70 69 49 40 45 78 74 788

88
Gior. 12 2 12 12 5 1 9 5 9 3 & 2

N.B.: le precipitazioni sono misurate in millimetri, mentre 'ultima riga
indica il numero di giorno di pioggia durante i vari mesi del 2014,

Da notare pure il fatto che nel periodo delle cinque annate fra il 2010 e
il 2014, 1 due ultimi mesi misurati, settembre e ottobre (ovviamente
critici in quanto stiamo parlando della ultima fase della maturazione e
del momento della raccolta) nel caso del 2014 hanno visto
precipitazioni bassissime, soltanto 40 millimetri. Solo il 2011, con i suoi
39 millimetri, una differenza sprovvista di qualsiasi significato, era
meno plovoso, mentre la media di questi due mesi in queste cinque
annate, 152 millimetri, era quasi quattro volte tanto. E nel 2014 ci sono
state solo 8 giornate di pioggia, addirittura soltanto 2 nel mese di
ottobre, quello della vendemmia stessa, che & stata portata a termine in
condizioni asciuttissime.

Tutto questo, perd, & mera teoria, ma gli assaggi stessi hanno
confermato i dati meteorologici, risultato che rispecchia le impressioni
positive sull’annata 2014 lasciate in molti casi, come detto sopra, da
diverse zone dove le maggiori varietd rosse italiane sono coltivate.

Dird come codicillo forse scontato ma vera che é proprio in queste
vendemmie che le aziende e gli uomini dimostrano il loro valore, la
serieta e professionalita, facendo un’ottima viticoltura, sacrificando una
parte della produzione e scegliendo con molto rigore le uve che
finiranno nei serbatoi. Ottenendo cosi risultati pit che dignitosi, alle
volte entusiasmanti.

LA DEGUSTAZIONE
MONTEFALCO SAGRANTINO 2014

Le note dell’annata 2014 saranno necessariamente brevi in guanto i vini
sono ancora molto giovani, soprattutto per dei Montefalco Sagrnaitno: i
profumi e sapori sono poco differenziati ed espressivi a questo stadio
del loro sviluppo e i commenti si focalizzeranno sulla dolcezza del
frutto e la qualita dei tannini, indici indispensabili per giudicare se le
aziende sono riuscite a far maturare bene le uve prima di
vendemmiarle. In molti casi & avvenuto, ma non sempre.

Tenuta Alzatura Montefalco Sagrantino 2014

Dolce e speziato sia al naso che al palato, bello il frutto, espressivo ed
equilibrato il contributo del rovere. Molto sostenuto e continuo
dall’attacco al finale: consistente, ampio e con una granulositid molto
gradevole che da sia forza che ampiezza.

Tenuta Bellafonte Montefalco Sagrantino 2014

Buona la rotondita e morbidezza del corpo, gia emergenti e percettibili
le note balsamiche, un ottimo segno. Estratto equilibrato e corpo
armonioso, bella la potenzialita.

VINI
MONTEFALCO

Bocale Montefalco Sagrantino 2014

Altra casa che non spinge sulle estrazioni alla ricerca di una potenza
che forse non & necessaria, perché la varieta stessa la fornisce. Tannini
che non salgono né spiccano, buona il livello del corpo, ancora meglio
la qualita dei tannini: lungo e sostenuto al palato e al finale, solido e
ben sostenuto comungue fino alla fine dell’ assaggio.
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Molto sostanziale il corpo, solida e profonda la struttura: vino di sicura

longevita e classe.

Terre de la Custodia Montefalco Sagrantino 2014
Ampio e saldo: corpo di buon equilibrio fra potenza e tannini
aggraziati, dolce il frutto, lungo al palato. Molto promettente.

Tudernum Montefalco Sagrantino 2014

Naso dolce ma piuttosto dominato dal legno in questa fase, meno
presente il frutto, concentrato e lungo in bocca ma con una minore
rotonditd: un’'intensita resa meno gradevole da una certa durezza di
tessitura,. Indietro nello sviluppo e con un sicuro bisogno della bottiglia
e del tempo.

Villa Mongalli Montefalco Sagrantino 2014

Frutti rossi e frutti piccoli al naso, buona la dolcezza, ben fuse le note
speziate e balsamiche. Lungo in bocca, buone la continuiti e la
persistenza ma con una certa secchezza al finale; tannini da

arrotondare e levigare ma il vigore lascia spazio ad un certo ottimismo.

MONTEFALCO SAGRANTINO 2008

Una serie di vini che dimostrano inequivocabilmente, che, con la dovuta
pazienza, il consumatore sara ripagato, spesso alla grande, quando
stappa queste bottiglie.

Tenuta Alzatura Montefalco Sagrantino 2008

Rubino ancora fresco ma con una leggera perdita di tonalita al bordo.
Speziato al naso, molto vigoroso e penetrante, meno presenti il peso e
profondita: leggermente squilibrata la presenza del legno. Speziato di
nuovo al palate, ragionevolmente morbido e rotondo ma con una
leggera asciuttezza che sale nel finale,;una maggiore polpa avrebbe
aiutato nel complesso il vino.
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Brocatelli Galli Montefalco Sagrantino 2014

Eleganti e speziati i profumi, espressivi e gia di una certa complessita,
un po’ meno convincente il palato con tannini che tendono a salire e
asciugare nel finale e nel retrogusto. Sicuramente un vino che
necessiterda tempo, pazienza e bottiglia.

Arnaldo Caprai Montefalco Sagrantino Collepiano 2014

Arnaldo Caprai Montefalco Sagrantino 25 Anni 2014

Molto indietro al momento entrambe le proposte della casa. Buona
I'intensita e il vigore del Collepiano, la continuita e persistenza al
palato: tannini che asciugano alla chiusura per cui serviranno sia tempo
che pazienza prima che si risolvano. Maggiore sostanza e materia nel
caso del 25 Anni, una struttura di una certa forza e profondita, piuttosto
sentito il legno al naso insieme pure ad una certa durezza di tessitura.
Da attendere.

CONSORZIO TUTELA
VINI MONTEFALCO

Fattoria del Cerro Colpetrone, Montefalco Sagrantino 2014

Aromi di bella maturita e intensita, lunghi e speziati. Potente al palato,
piuttosto tannici i sapori, caldi ma meno levigati ed equilibrati,
importante |'estratto ma meno aggraziato. Sicuramente un vino che
richiedera tempo e pazienza.

Di Filippo Montefalco Sagrantino Etnico 2014

La migliore delle due proposte della casa. Importante I'impatto in bocca
ma con una certa ruvidezza tannica, qualche nota di confettura sia al
naso che al palato, un po’ sopra le righe I'intensita e la forza
dell’estratto, evoluzione in bilico.

Le Mura Saracene Montefalco Sagrantino 2014

Uno dei campioni pit riusciti, largo, dolce e strutturato al palato con
sapori di frutta rossa e spezia, di buona dolcezza. Un ritorno e
un’intensificazione della bella speziatura via via che I'assaggio
prosegue: pieno e ben sostenuto fino alla fine, ottima la fattura.

Lungarotti Montefalco Sagrantino 2014

Buone le note fruttate al naso, accompagnate pure da sentori di
catrame, liquirizia ed eucalipto, positiva 'intensita sebbene una leggera
secchezza dei tannini al finale suggerisce che ci vorra tempo per
raggiungere una maggiore morbidezza e completezza.

Fratelli Pardi Montefalco Sagrantino 2014

Fratelli Pardi Montefalco Sagrantino Sacrantino 2014

Casa con uno stilo immediatamente riconoscibile e che non ha variato
nel tempo: difficile il raggiungimento dell’'eleganza con questo vitigno,
ma qui ci sia arriva regolarmente. Fragrante, levigato e lungo il
Sagrantino base, una maggiore polpa e densita nella selezione il
Sacrantino In entrambi i casi molta fragranza, ottimo 'equilibrio fra
frutto e legno, trama piena e vellutata allo stesso tempo. [l fatto che
questo produttore impieghi sia le botti che i legni piccoli per
I'affinamento potrebbe henissimo contribuire al carattere e personalita

di questi vini, aspetto che meriterebbe |'attenzione dei colleghi di zona.

Perticaia Montefalco Sagrantino 2014

Altra bottiglia di classe e fattura superiori: maturo il frutto e corredato

di una bella complessita grazia alle erbe e spezie dolci con cui & dotato.

Molto buona la struttura, la forza e la lunghezza: tannini di una leggera
e gradevole granulosita, che aggiunge solidita e intensita a fine bocca.

Romanelli Montefalco Sagrantino 2014

Molto speziato il naso ma non a scapito del frutto, dolce e ben presente.

Solido I'estratto, tannini di forza e lunghezza sebbene leggermente piQ
ruvidi del solito, anche se un’evoluzione positiva sembra sicura.

Scacciadiavoli Montefalco Sagrantino 2014

Proposta di indubbia eleganza ed equilibrio: ben presenti sia il frutto
dolce sia le giuste note speziate del legno. Morbidezza e rotondita gia
percettibili, finale saldo e retrogusto continuo e persistente: vino che
pud solo migliorare in bottiglia.

Tabarrini Montefalco Sagrantino Colle Grimaldesco 2014
Tabarrini Montefalco Sagrantino Campo alla Cerquia 2014
Tabarrini Montefalco Sagrantino Colle alle Macchie 2014

[ tre cru della casa li valuto assieme. Il meno concentrato ma sempre
sostanziale & il Colle Grimaldesco, con tannini di grana fine e una
lunghezza molto positiva. Maggiore la penetrazione e intensita
aromatica del Campo della Cerquia, molto buone le spezie che
aggiungono complessita. Piu indietro nell’evoluzione i tannini, palato
di nerbo e muscolo che necessitera del tempo per completarsi. Il
migliore dei tre & indubbiamente il Colle alle Macchie, che unisce
ammirevolmente potenza e grazia ad un tannino forte e vellutato.
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Bocale Montefalco Sagrantino 2008

Proposta all’insegna della potenza e intensita, molta materia, buona la
speziatura sia al naso che al palato. Molto sentito 'estratto, un po’
meno convincente 'equilibrio e 'armonia. Lungo e sostenuto ma con
una tannicita che tende a crescere verso il finale e un retrogusto e
asciuga: qualche margine di miglioramento ma, dopo dieci anni,
difficile che sparisca di colpo questa leggera aggressivita.

Caprai Montefalco Sagrantino Collepiano
2008

Rosso rubino profondo e pieno, frutto rosso di altissimo livello di
maturita e freschezza, molto speziato il naso ma mai a scapito della
territorialitd e senso della varieti. Densa la trama, molto importante la
concentrazione e la struttura, tannini ben presenti ma sempre in un
contesto di misura ed equilibro. Lungo lo sviluppo, il finale e il
retrogusto. Vino di grande dolcezza, molto sostanziale ma privo di

eccessi di alcun tipo.

Caprai Montefalco Sagrantino 25 Anni 2008

Un punto di riferimento per la zona sin dalla prima annata e pure
tuttora. Rubino cupo con riflessi nerastri, ricco e denso senza
compromessi ma senza ruvidezze di alcun tipo, materia di grande
abbondanza ma perfettamente ammaestrata da un lavoro di cantina di
altissimo livello. Prugna e lamponi fusi con note di cioccolato, moka, e -
leggerissima - vaniglia: ben presente pure la grafite, le erbe e le
sensazioni balsamiche. Potente e carezzevole, uno dei grandi rossi
dell'Italia e la migliore risposta immaginabile a coloro che hanno
dubitato di questi vini.

Lungarotti Montefalco Sagrantino 2008

Esemplare questa realizzazione, curata da Lorenzo Landi: molto ampi
sia i profumi sia i sapori, dolci e complessi i primi, sostanziali ma di una
bella rotondita i secondi. Molto importante la sostanza ma plasmata
alla perfezione, notevole I"equilibrio fra potenza e forma, un'intensita
perfettamente modellata e controllata.
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Pardi Montefalco Sagrantino 2008

Azienda molto
sottovalutata e priva della visibilitd che meriterebbe, aromi di una bella
maturita e dolcezza ma pure di un'ottima freschezza, lunghi e
persistenti, ricco l'estratto, rotonda la struttura e la tessitura, molto
buona la forza ma accompagnata di un certo senso di velluto per un
vino di questo tipo, completo e convincente, ottima la fattura. Da
segnalare: il contributo di Giovanni Dubini, non enologo bensi
produttore nel orvietano, i cui bianchi, soprattutto il Campo del
Guardiano sono punti di rifermento per la DOC. Felicissima la mano
pure per i vini rossi, come dimostra questa importante bottiglia.

Perticaia Montefalco Sagrantino 2008

Colore ancora vivo e brillante, rosso rubino ben sostenuto, ampi e aperti
i profumi di buona complessita molto percepiti sia il frutto rosso che le
sensazioni balsamiche, di menta e eucalipto, leggere le note di rovere
molto ben fuse. Equilibrati i tannini sebbene con la classica granulosita
della varieta e della zona, solida la struttura, molto continuo I'assaggio

dall’ingresso al finale, lunga vita ancora davanti.

Romanelli Montefalco Sagrantino 2008

Molto larghi e dolci le sensazioni sia al naso che in boccea, frutta rossa di
ottima maturazione, dove non manca nemmenao la freschezza. Belle
note balsamiche di cannella, sandalo, e chiodi di garofano, sentiti ma
mai prevaricanti. Esemplare I'impiego dei legni, insolitamente setosi e
levigati per un vino a base di sagrantino. Come diceva la famosa
pubblicita con Carl Lewis, “la potenza non & nulla senza il controllo®,
ma la solidita e profondita dell'estratto sono incontestabili. Azienda
troppo sconosciuta, idem per quanto riguarda il lavoro dell’‘enologo
Goftfredo Agostini: il fatto di battere la costa adriatica, fuori dai centri di
comunicazione, sicuramente non @ stato un vantaggio per lui, ma
all'opera non sono molti che tengono il suo passo.

Scacciadiavoli Montefalco Sagrantino 2008

Rubino ben sostenuto, molto speziato il naso ma molto vario allo stesso
tempo. Molte buone sia la forza che la rotondita, ben strutturato e
solido ma la trama tannica & pure molto gradevole: una leggera
granulosita al finale e retrogusto che aggiunge Spessore e
intensita senza squilibrare, anzi allungando tutte le sensazioni
gustative.

Tabarrini Montefalco Sagrantino Campo alla Cerquia 2008

Spesso il mio preferito di tutti i cru della casa, sovente con una netta
superiorita per quanto riguarda concentrazione e potenza. Caldo, ampio
e solido, ottima la dolcezza del frutto, vellutati i tannini nonostante la
ricchezza dell’estratto. Un'accelerazione nel finale in cui 'alcool, la
materia e la profondita lavorano insieme per la massima soddisfazione.

Terre de la Custodia Montefalco Sagrantino Exubera 2008

Rubino scuro e di ottima profondita, ottima la concentrazione tonale,
Molto penetrante e aperto il naso con tutta la classica gamma della
varietd, piccoli frutti rossi, erbe e note balsamiche. Peso aromatico
uguale al vigore e all’ intensita, molto lungo e sostenuto il palato
dall’apertura sino al la chiusura, molto asciutto ma mai secco e con un
tannino la cui tessitura e densita rendono inconfondibile il vino.
Masticabile ma sempre in equilibrio, fattura esemplare e impeccabile.

Villa Mongalli Monefalco Sagrantino 2008

Rosso rubino brillante, ma leggermente meno concentrato di altre
proposte. Speziati gli aromi con la vaniglia, il sandalo e i chiodi di
garofano ancora molto presenti nonostante i dieci anni di eta. Sapori
lunghi e vigorosi, bella presenza in bocca, tannini che salgono e si
fanno sentire al finale con una leggera secchezza, che forse non si
aggiusterd completamente con il passare degli anni. Ma diamo tempo al
tempo.
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Una storia centenaria: che dopo un periodo minore, pil o meno alla fine del secolo A LTE‘: M AS]
D

SCOrso, & ripresa con nuovo vigore grazie alle ultime generazioni della dinastia T

Pardi, che hanno inteso restituire lustro alla produzione di famiglia. Undici ettari in

guel di Montefalco, suddivisi in cingque appezzamenti, & una cantina [situata proprio

nei pressi del centro della splendida cittadina) che si avvale della consulenza ( RERTAN D ™ \.w:\ e
dell'amico produttore Giovanni Dubini. Pur se le vicende dei fratelli Pardi si sono Pride in iden'® GEREAES TS
innanzitutto giovate, negli anni, dei successi ottenuti in campo tessile, va ricordato

che & nel mondo agricolo che | predecessori si erano inizialmente mossi. | terreni,

argillosi e ciottolosi, sono ben esposti a sud, pronti a fornire uve destinate a tini Cuset Mo FEH;ARI&J;M

termocondizionati che vanno dai 25 ai 50 ettolitri: con predilezione aziendale per
vini mai troppo duri, tesi a macerazioni brevi e a timbri succosi e fruttati sempre

coinvalgenti, anche dinanzi a un vitigno dalle spalle grosse quale il Sagrantino.

Negli ultimi assaggi, perd, ha fatto bella mastra di sé questo Trebbiano Spoleting,
che dopo 8 mesi di sosta sulle fecce fini e 9 mesi di vetro ha rivelato toni agrumati e
di mela, nespola & ginestra, sostenuti da ricordi erbacei & leggermente affumicati.
Ma & soprattutto la lunghezza finale a colpire: dopo un sorso fresco, luminoso,

equilibrato, ben articolato e sguisitamente sapido.

(Fabio Turchetti) = Chiamami quando prove. ™
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